Die Zeichen fur die Erkennung von
Qualitat und Ursprung

Appellation d’origine controlée AOC

Garantie einer Qualitat aus einem Anbaugebiet

geschutze Ursprungbezeichnung g.U

geschutze geografische Angabe g.g.A
Garantie einer Qualitat aus einer Verbindung zwischen dem
Produkt und dem Erzeugergebiet

garantiert traditionnelle Spezialitat g.t.S

Garantie einer Qualitat aus in Verbindung mit der Tradition

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

biologishe Landwirtschaft
Garantie einer Qualitat in Verbindung mit der Schonung der Umwelt und
dem Tierschutz

Label rouge LR

Garantie einer hoheren Qualitat




Schon seit langem verjolgt das piir die Landwirtschafit zustindige Ministerium eine Politik, die au} die
Qualitdt und den Ursprung von landwirtschaftlichen €rzeugnissen und Nahrungsmitteln groBen Wert legt.
Diese Politik wurde vor mehr als einem Jahrhundert in die Wege sgeleitet.

Die pranzosische Systematik dieser Politik korreliert mit dem europdischen System, das seit 1991/1992
besteht. Sie wurde vom landwirtschaptlichen Rahmengesetz vom 5.1.2006 tiepgreijend gedndert, um:

«den Verbrauchern eine umpassende und klare Ubersicht iiber das gesamte jranzésische und europdi-
sche System der ofjiziellen Anerkennung der Qualitit von landwirtschaftlichen E€rzeugnissen und
Nahrungsmitteln zu bieten;

*durch Verstirkung der staatlichen Garantie und der Kontrollen, mit denen die Legitimitiit des
Systems gewdihrleistet wird, die Glaubwiirdigkeit dieser Anerkennung zu steigern;

*den Erzeugern und Wirtschafisteilnehmern die Moglichkeit zu bieten, ihre Produkte besser zu verwerten.

Die Zeichen fur die Erkennung von

Qualtitat und Ursprung

N

- Eine staatliche garantie O

Die Garantie einer Qualitat in Verbindung mit dem Ursprung (kontrollierte
Ursprungsbezeichnung

e AOC und AOP (g.U.): Garantie einer Qualitdt aus einem Anbaugebiet

*|GP (g.g.A.): Garantie einer Qualitat aus einer Verbindung

zwischen dem Produkt und dem Erzeugergebiet. g

appell,,

Die Garantie einer Qualitét in Verbindung
mit der Tradition
g.t.S

Die Garantie einer hoheren Qualitat
Label rouge

Die Garantie einer Qualitat in Verbindung
mit der Schonung

der Umwelt und dem Tierschutz
biologischer Landbau

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE |

Nota Bene : AuBer diesen offiziellen Zeichen gibt es zwei andere offizielle Moglichkeiten zur Valorisierung der Produkte: die mentions valo-
risantes (valorisierende Vermerke) heben ein spezielles Merkmal bei der Produktion des Erzeugnisses hervor: "produit fermier" (Erzeugnis
vom Bauernhof), "produit de montagne" (Erzeugnis aus den Bergen), "produits pays" (landestypisches Erzeugnis), und die démarches de

certification de conformité de produits (Zertifizierungsschritte fiir die Produkttypkonformitét) zielen darauf ab, den Herstellungsprozess
eines Produkts unter Kontrolle einer Zertifizierungsstelle zu standardisieren.




» Drei grundsatze

Das System der Erkennungszeichen fiir Qualitat und Ursprung stiitzt sich auf das gemeinsame Engagement des Staates und
der Fachkreise (Landwirte, Verarbeiter, Handler usw.), um den Verbrauchern Produkte zu garantieren, die hinsichtlich
Ursprung und Qualitat ihren Erwartungen entsprechen, und um ihre Wahl zu erleichtern.

Das System beruht auf drei Grundsatzen:

1 / Die Fachkreise verpflichten sich freiwillig zur Einfiihrung einer Kontrolle der Qualitdt und des Ursprungs ihrer
Erzeugnisse, entweder einzeln (biologischer Landbau) oder gemeinsam (die anderen Zeichen). Die Qualitédt eines Produkts
muss durch ein Pflichtenheft definiert werden, das von den Fachkreisen ausgearbeitet und von staatlicher Seite validiert
wurde. Das Pflichtenheft erlautert die Besonderheit des Produkts, das Produktionsgebiet (AOC, AOP und IGP), die Vorschriften
fir die Produktion, die Verarbeitung und gegebenenfalls die Abpackung und Etikettierung.

Im Rahmen des biologischen Landbaus ist die Produktionsart durch EU-Verordnungen geregelt. Die von diesen Verordnungen
nicht abgedeckten Sektoren konnen auf Initiative der Fachkreise durch nationale Pflichtenhefte geregelt werden.

2 / Die staatlichen Stellen tGiberwachen die Anwendung des Systems

*Das Landwirtschaftsministerium definiert die Politik in Sachen Lebensmittelqualitdt und gibt den Rahmen fiir das
System der Erkennungszeichen von Qualitat und Ursprung vor; es ist die Aufsichtsbehdrde des INAO (Institut National
des Appellations d'Origine, Nationales Institut fiir Ursprungsbezeichnungen).

*Das INAO verwaltet als staatliche Einrichtung die Erkennungszeichen von Qualitdt und Ursprung.

Es umfasst einen standigen Rat, nationale Branchenausschisse (AOP-Weine, IGP-Weine, AOP-Nahrungsmittel, IGP-
Nahrungsmittel - STG - Label rouge, Biologischer Landbau) und einen Rat fiir Zulassungen und Kontrollen. In diesen
Gremien tagen Fachvertreter aus den Bereichen Produktion, Verarbeitung, Vertrieb und Verbrauch sowie qualifizierte
Sachverstandige und Reprasentanten der Verwaltungen.

Das INAO untersucht Antréage auf Anerkennung der AOC-AOP, IGP, STG und Label rouge, kontrolliert die Vorschriften im
Hinblick auf den biologischen Landbau, Gberwacht samtliche Kontrollen und schiitzt die Produkte gegen widerrechtliche
Nutzungen.

*Die Agence BIO, eine offentliche Stelle unter Aufsicht des Ministeriums, kimmert sich um die Entwicklung und
Forderung des biologischen Landbaus.

3 / RegelméBige Kontrollen erfolgen durch unabhangige, unparteiische und sachkundige Stellen

Diese kontrollieren regelmaBig die Einhaltung der Pflichtenhefte der Produkte.

Der INAO-Rat flir Zulassungen und Kontrollen erstellt die allgemeinen Grundlagen fiir die Kontrollen, bestatigt die
Kontrollplane fiir die Pflichtenhefte der Qualitdtsprodukte und nimmt Stellung zur Zulassung der Kontrollstellen

« Vier ziele

1 / Eine bessere Valorisierung ihrer Produkte durch die Erzeuger und Wirtschaftsteilnehmer durch Wertschépfung,
Anreiz zur Entwicklung der Diversitat und des typischen Charakters der Produkte.

2 / Fir die Verbraucher eine bessere Auswahl an hochwertigen, typischen oder umweltschonend hergestellten
Nahrungsmitteln. Es sind die einzigen Erkennungszeichen, die vom Staat garantiert und anerkannt werden.

3 / Ein besserer Schutz durch européische Zeichen (g.U., g.g.A. und g.t.S.) gegen widerrechtliche AnmaBung in der
Europdischen Union und in Drittlandern.

4 / Forderung der landlichen Raumordnung und Strukturentwicklung und Beitrag zu:

e der Bewahrung der Arbeitsplatze und Dynamik der Iandlichen Gebiete, insbesondere durch Beteiligung der Erzeuger an
gemeinsamen Projekten und deren Mobilisierung fiir fortschrittsorientierte gemeinsame MaBnahmen;

*Bewahrung des lokalen Know-hows;

e Aufrechterhaltung der Vielseitigkeit der landwirtschaftlichen Erzeugnisse und damit der Biodiversitat, der
Vielgestaltigkeit der Landschaften und der natiirlichen Ressourcen.

Auf diese Weise kann die Politik der Erkennungszeichen von Qualitdt und Ursprung - ob in Frankreich, in Europa oder
weltweit - zur soziodkonomischen Dynamik der ortlichen Gemeinschaften beitragen.

Sie ist ein erstrangiges Instrument, um zahlreichen Léndern, insbesondere den Entwicklungsléandern, die Moglichkeit zu
bieten, einige ihrer traditionellen Produktionen besser zu verwerten. Frankreich unterstiitzt in der ganzen Welt vielfaltige
Schritte zur Einflihrung dieser Instrumente.

Es handelt sich um eine Antwort auf die Herausforderungen der nachhaltigen Entwicklung in der Landwirtschaft.



Biologischer Landbau

Der Vermerk "biologischer Landbau” bescheinigt, dass das Produkt aus einer Produktions- @ :)—_’o%

und Verarbeitungsweise hervorgegangen ist, das au} die natiirlichen Gleichgewichte und . ?
den Tierschutz Riicksicht nimmt. Diese Punkte sind in einem sehr strengen Pjlichtenhejt, das
systematische Kontrollen vorsieht, beschrieben. Die biologische Produktionsweise schlieBt
den Einsatz von Synthesechemikalien und GMO aus und limitiert den Riickgriff auf |

\ Zuschlagstojpe.
\m Die erste offizielle Anerkennung des biologischen Landbaus geht in Frankreich auf das landwirtschaft-
\ liche Rahmengesetz von 1980 zurlick.

Seit dem 1.1.2009 wurde die Harmonisierung der Produktionsbestimmungen auf EU-Ebene verstérkt, und die
importierten Produkte unterliegen jetzt den gleichen Anforderungen. Frankreich hat fur die Bereiche, die noch nicht har-
monisiert sind (Kaninchen, Schnecken, StrauBe usw.), ein franzdsisches Pflichtenheft (CCF) geschaffen.

ﬂg% 2001 wurde die Agence Bio gegriindet, eine Arbeitsgemeinschaft, deren Aufgabe es ist, zur Entwicklung und Férderung
dieser Produktionsweise beizutragen.

Eine breite Palette an frischen oder verarbeiteten biologischen Agrarprodukten und Lebensmitteln ist mit Hilfe von unter-
schiedlichen Vertriebskanalen erhaltlich: Fachgeschafte, Einkaufsmarkte fir Nahrungsmittel, Backereien und Metzgereien,
Korbverkauf, Direktverkauf auf dem Bauernhof, auf den (Wochenmaérkten, Gber das Internet sowie im Gaststattengewerbe.
Seit dem 1.7.2010 ist das EU-Logo auf den biologischen Erzeugnissen vorgeschrieben. Es kann von dem franzdsischen
Markenzeichen ,,AB“ begleitet sein, das ein wichtiger Anhaltspunkt fur die Erkennung durch die Verbraucher bleibt.

Seit 2007 tragt das Institut national de I'origine et de la qualité (INAO, nationales Institut fir Herkunft und Qualitat)
dazu bei, dass die Vorschriften zum biologischen Landbau befolgt werden.

Einige Zahlen (*)

Der biologische Landbau betrifft nahezu 16500 Bio-Agrarbetriebe  Die Anzahl der Betriebe nimmt sténdig zu, und gleichzeitig verzeichnet
(d.h. 3,14 % aller Betriebe). der Markt fiir die biologische Erndhrung seit 10 Jahren ein Wachstum
Die entsprechenden Anbauflachen belaufen sich auf 677513 ha (d.h. von mehr als 10% pro Jahr. Zwischen 2008 und 2009 haben die
2,46 % der franzosischen Agrarnutzfliche). Mehr als 6 000 Betriebe  Einkdufe durch den Endverbraucher um 19 % zugenommen. Der Staat
sind fiir die Verarbeitung von biologischen Erzeugnissen zertifiziert. In  begleitet diese ausgewogene Entwicklung des Angebots und der
Jahre 2009 lag die Gesamtzahl der Bio-Marktteilnehmer (Erzeuger, = Nachfrage durch einen landesweiten Aktionsplan.

Verarbeiter, Handler und Importeure) bei mehr als 25 000. (*) Zalhen 2009

In der Européischen Union entfallen auf den biologischen Landbau ca. 4,3 % der Agrarnutzflache und 2,9 % der Landwirtschaftsbetriebe.

Beispiele

Franck Chevallier, Bio-Landwirt, Essonne

"Da ich keine chemischen Synthese-Pestizide und damit kein Unkrautvertilgungsmittel verwende, beseitige

ich das Unkraut mechanisch, oft ergédnzt durch manuelles Jéten. Auf diese Weise schiitze ich das Grundwasser
vor Verschmutzung und spare am Wasserverbrauch. Die Bewahrung der Wasserqualitdt ist fiir die
Aufrechterhaltung des Okosystems unverzichtbar."

Nicolas Verger, Bio-Gemiiseanbauer, Lot et Garonne

"Wir sind Erzeuger von biologischem Obst und Gemdise. Wir biindeln die Produktionen der Landwirte aus der Region und
verkaufen sie in Paris: Auberginen, Paprika, Zucchini, Karotten usw. Die Besonderheit unserer Produktion liegt in der gro-
Ben Vielfalt, z.B. auch mit alten Tomatensorten. Einmal jéhrlich wird eine Kontrolle organisiert, um unsere Biicher, unsere
Einkéufe, aber auch die Art der verwendeten organischen Diingemittel zu (berpriifen. Nach der Kontrolle wird uns eine
Bescheinigung ausgehéndigt, die es uns erlaubt, das Markenzeichen AB anzubringen."

Anne Jézecquel, Ziichterin von Legehennen, Cote d’Armor

"lch ziichte Legehennen und produziere auf den Anbaufléchen des Betriebs biologisches Getreide. Die Hennen bewegen
sich den ganzen Tag liber im Freien und kénnen alle ihre natiirlichen Bediirfnisse befriedigen das wére ja schon, aber hier
reicht es, glaube ich, zu sagen, dass den Hennen eine natiirliche Lebensweise ermdglicht wird."

Mélanie, Studentin: eine andere Beziehung zur Natur durch Bio-Produkte
"Wenn ich Bio kaufe, dann tue ich das, um die Bio-Produktion und damit eine andere Beziehung zur Natur zu unterstiitzen. Es stort
mich nicht, meine Ernéhrungsweise ein wenig zu &ndern, um meinen Bio-Konsum - insbesondere finanziell -zu erméglichen."”

www.agriculture.gouv.fr / www.inao.gouv.fr / www.agencebio.org
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FRANCE

T zum Schutz von

Appellation d’origine controlée AOC
geschutze Ursprungsbezeichnung g.U

Die AOC (Kontrollierte Ursprungsbezeichnung) bezeichnet ein Produkt, dessen

“, | Besonderheiten auf die Geografie zuriickzupiihren sind und dessen Produktion,
Verarbeitung und Bereitung in einem eng umgrenzten geograpischen Raum stattjinden.

Sie ist das Ergebnis der Kombination bestimmter Produktionsweisen und eines bes-

”,

| timmten Erzeugergebiets, in dem natiirliche (Klima, Boden usw.) sowie menschliche
- Faktoren dem Produkt einen besonders typischen Charakter verleihen.

Die AOC wird nicht geschaffen, sie bestatigt eine bestehende Produktion.

Die AOC findet Anwendung auf Weine und Spirituosen, Milchprodukte, Olivendl, Obst und Gemiise, Fleisch, Honig usw.

Die AOC ist das alteste Giitezeichen. Die ersten gesetzlichen Formulierungen der Ursprungsbezeichnung gehen auf das
~Jahr 1905 zuriick.

|
| Die AOP, geschiitze Ursprungsbezeichnung (g.U.) ist die europdische Entsprechung der AOC. Sie
schiitzt den Namen eines Produkts in allen Léiindern der Europdiischen Union.

Die AOP wird bei den Nahrungsmitteler-zeugnis-
| sen durch die EU-Verordnung 510,/2006 zum 20.3.2006
geografischen  Angaben und
Ursprungsbezeichnungen flr landwirtschaftliche agrarerzeu-
gnisse und Lebensmittel geregelt.
Piment von Espelette, Honig aus Korsika, Kartoffeln von
der lle de Ré, griine Linsen aus Le Puy, Bresse-Huhn,
Comté, Butter aus Isigny, Brie de Meaux.

Einige Zahlen (*)

*49 Milchprodukte, hauptséchlich Kase,

generieren einen Umsatz von 1,5 Milliarden euros und stellen 16% der
Produktion von in Frankreich gereiften Késesorten dar, mit einem auf
187 429 Tonnen geschatzten Volumen.

*42 Nahrungsmittel-AOC betreffen Obst, Gemiise, Olivendl... und

reprasentieren einen Umsatz von circa 150 Millionen euros.
(*) 2009

Beispiele
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Die AOP wird bei den Weinen in der EU-Verordnung
1234 /2007 {ber die gemeinsame MarktOrganisation
Agrarmarkite und mit Sondouwon schriftenfiir bestimmte
landwirt-schaftliche (Verordnung uber die "einheitliche
GMO) geregelt.

Die AOP-Spirituosen unterliegt der EU-Verordnung
110/2008 zur Begriffsbestimmung, Bezeichnung,
Aufmachung, Etikettiersowie flr spirituosen und zum
Schutz der geographischer Angaben.

Alsace, Champagne, Armagnac, Puligny-Montrachet,
blanc fumé de Pouilly, Banyuls, Calvados, Languedoc,
Patrimonio, Tavel, Bourgueil, Jurancon, Pauillac,
Cognac, Chablis, Faugéres.

Einige Zahlen (*)
Auf 364 AOC-Weine und AOC-Schnépse entfallen 14 Milliarden euros,
d.h. wertmaBig mehr als 80% der franzésischen Weinbauproduktion

und 59,8% der gesamten Rebenflache.
(*) 2009
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Label rouge LR

Das ,Label Rouge* ist eine jranzosische Bezeichnung piir Produkte, die aup Grund ihrer Produktions-
oder Herstellungsbedingungen eine héhere Qualitdt aupjweisen als andere geldufpigse Produkte mit
édhnlichem Charakter.

Das Label Rouge gibt es filir Gefllgel, Fleisch, Wurst, Milchprodukte, Meeresfriichte, Obst und Gemise usw.

Gelbe Poularde, Eier von freilaufenden Hiihnern, Sardinenkonserven, Trankerkalber, gekochter
Schinken, Schokoladenschaumcreme, Kirnbutter, gerducherte Schindel, usw.

Das Prinzip des Labels wurde im Landwirtschaftsrahmengesetz vom 5.8.1960 anerkannt.

In allen Stufen der Produktion und Verarbeitung des Produktes muss ein
Pflichtenheft erfiillt sein, das insbesondere die spezifischen Merkmale fiir

das hohere Qualitatsniveau sowie die zu kontrollierenden Punkte und

die festgelegten Beurteilungsverfahren (bei Lebensmitteln z.B. auf

der Grundlage von sensorischen Analysen und Geschmackstests)

beschreibt.

Einige Zahlen (*)

¢ Es gibt mehr als 500 homologierte Pflichtenhefte.

*Der von den Herstellern erzielte Umsatz liegt bei 1,2 Milliarden Euro.
(*) 2009

Beispiel
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garantiert traditionnelle Spezialitat g.t.S

Die STG (3.t.S.) schiitzt die Bezeichnungen von Produkten mit einem traditionellen
Herstellungsverfjahren ohne Beziehung zur geografpischen Herkunfjt.

| Zu dieser Kategorie gehdren Kése, Fleischprodukte, Bier, Kuchen, Kekse usw.

Vieille Gueuze lambic, Vieille Kriek (Belgien), Kalakukko (finnischer Keks), Falukorv (schwedische

Mozzarella (Italien), Serrano-Schinken (Spanien), ,Traditional Farmfresh Turkey“ (GroBbritannien),
| Wurstware), usw.
Das Produkt muss:

e entweder aus traditionellen Roherzeugnissen hergestellt sein

e oder eine traditionelle Zusammensetzung oder ein traditio-

nelles Herstellungsverfahren und/oder eine traditionelle

Verarbeitung aufweisen.

Die STG wird geregelt auf der Grundlage der EU-
Verordnung (CE) 509/2006 des Rates vom 20.3.2006
Uber garantierte traditionelle Spezialitdten aus
Agrarprodukten und Nahrungsmitteln.

Beispiel

LES SIGNES D'IDENTIFICATION DE LA QUALITE ET DE L'ORIGINE DECEMBRE 2010



geschutze geografishe Angabe g.g.A

Die IGP (g.8.A.) bezeichnet ein Erzeugnis, dessen Merkmale mit dem geograpi-
schen Ort in Verbindung stehen, in dem nach eindeutig definierten
Bedingungen mindestens die Produktion oder aber die Verarbeitung stattpin-
det. &s ist ein europdisches Zeichen, das in der ganzen €U den Namen des
\ Produktes schiitzt.

Die IGP findet auf die Bereiche Landwirtschaft, Lebensmittel und Weinbau Anwendung.

Die IGP unterliegt bei den Nahrungsmittelerzeugnissen
der gleichen EU-Verordnung wie die AOP (g.U.; EU-
Verordnung 510/2006 des Rates vom 20.3.2006 Uber den
Schutz von geografischen Angaben und
Ursprungsbezeichnungen fur  landwirtschaftliche
Erzeugnisse und Lebensmittel).

Emmentaler aus Savoyen, Schinken aus Bayonne,
Backpflaumen aus Agen, Clementinen aus Korsika,
Reis aus der Camargue, Gelbe Poularde aus Ancenis,
Bohnen aus Tarbes, Mirabellen aus Lothringen,
Gelbes Hiihnchen aus den Landes, Dorset Blue
Cheese (GroBbritannien), Greussener Salami
(Deutschland), Turron de Alicante (Spanien), mel do
Alentejo (Portugal), usw.

Einige Zahlen (*)

¢ In Frankreich sind im Nahrungsmittelbereich 96 IGP registriert (ins-
besondere fiir Geflligel, Obst und Gemiise, Wurstwaren usw.).

¢ Die von einer IGP betroffenen Produkte erzielen einen Jahresumsatz

von ca. 1,2 Milliarden Euro.
(*) Zahlen von 2009

Beispiel
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*Die IGP unterliegt bei den Weinen der gleichen EU-
Verordnung wie die AOP (g.U.; EU-Verordnung 1234 /2007
Uber die gemeinsame Marktorganisation in der
Landwirtschaft und spezielle Bestimmungen im Hinblick
auf bestimmte Produkte dieses Bereiches (Verordnung
"einheitliche gemeinsame Marktorganisation").

Seit dem 1.8.2009, mit dem Inkrafttreten der neuen
gemeinsamen Marktorganisation im Weinbau, sind die
Landweine automatisch IGP-Weine geworden.

IGP Pays d’'Oc, IGP Atlantique, IGP Pays d'Hérault, IGP
Aude, IGP Cotes de Gascogne, IGP Castilla y Leon
(Espana), IGP Toscano, etc.

Einige Zahlen (*)
*In Frankreich sind 150 IGP-Weine registriert. Sie machen 1/3 der
franzésischen Produktion aus.

*Auch 2 Cidres sind registriert.
(*) Zahlen von 2009
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