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Initiation a I'evaluation sensorielle

Objectifs

Acquérir les bases méthodologiques de
I'évaluation sensorielle.

Se familiariser avec celle-ci par la
dégustation de produits.

Développer son vocabulaire.

Programme

Principes de I'évaluation sensorielle
Nombreux exercices pratiques

Etapes et méthodes de dégustation

Atelier de degustation : vins, fromages, miels
Déjeuner d’application

L'évaluation sensorielle appliquée aux signes officiels de qualité
lllustration pour les AOP et les labels rouges
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