Los signos de identificacion
de la calidad y del origen

Appellation d’origine controlée AOC

Garantia de calidad resultante de un terruno

Denominacion de origen protegida DOP

Indicacion geografica protegida IGP
Garantia de calidad resultante de un vinculo entre el producto
y su territorio de elaboracion

Especialidades tradicionales garantizadas ETG

Garantia de calidad debida a la tradicion

Agricultura ecologica
Garantia de calidad debida al repecto medioambiantal y el bienestar

AGRICULTURE animal
BIOLOGIQUE

Label rouge LR

Garantia de calidad superior




La politica de la calidad y del origen de los productos agricolas y agroalimentarios, desarrollada por
el Ministerio prancés de Agricultura no es de hoy, pues se inicio hace mas de un siglo. €l dispositivo
jrancés que enmarca esta politica se articula con el dispositivo europeo establecido desde 1991y 1992.
Fue modificado projundamente por la ley de orientacion agricola del 5 de enero de 2006 para:

*ojrecer a los consumidores una vision global y clara del conjunto del dispositivo jrancés y europeo
de reconocimiento oficial de la calidad de los productos agrarios y alimenticios;

caumentar la credibilidad de este reconocimiento refjorzando la garantia del €stado y los controles
que sarantizan la legitimidad del dispositivo;

*permitir a los productores y protagonistas economicos valorizar mejor sus productos.

Los signos de identificacion
de la calidad y del origen

« Una garantia de los poderos publicos

appeliay,

La garantia de una calidad debida al origen

¢ AOC y DOP: garantia de calidad resultante de un terrufio.

*|GP: garantia de calidad resultante de un vinculo entre el producto y su territorio
de elaboracion.

La garantia de calidad debida a la tradicién
ETG

La garantia de calidad superior
Label rouge

La garantia de calidad debida al respeto
medioambiental y el bienestar animal
Agricultura ecolégica

GRICULTURE

BIOLOGIQUE |

Nota Bene : Ademas de estos simbolos oficiales, existen otros dos métodos oficiales de valorizacién de los productos: las indicaciones

” o«

valorizantes que ponen de relieve una caracteristica especifica vinculada al método de produccién del producto: “producto granjero”, “pro-

ducto de montana”, “productos de la tierra” y las gestiones de certificacion de conformidad de productos que apuntan a normalizar un pro-
ceso de fabricacion de un producto bajo el control de un organismo certificador.




« Tres principios

El sistema de signos de identificacién de la calidad y del origen se basa en el compromiso conjunto del Estado y los pro-
fesionales (agricultores, transformadores, distribuidores, etc.) para garantizar a los consumidores productos de origen y
de calidad que responden a sus expectativas y para potenciar su eleccion.

Este sistema se basa en tres principios:

1 / Los profesionales se comprometen voluntariamente a instaurar y controlar un plan de origen o de calidad ya
sea individual (agricultura ecoldgica), ya sea colectivo (los otros simbolos). La calidad de un producto estéd definida
imperativamente en un pliego de requisitos elaborado por los profesionales y validado por las autoridades publicas. Este
pliego de requisitos determina la especificidad del producto, el drea de produccion (para los productos DOC, DOP e IGP),
las normas de produccion, de transformacion y eventualmente de envase y etiquetado.

En el marco de la agricultura ecoldgica, el método de produccién esté sujeto a Reglamentos comunitarios. Los sectores no
cubiertos por estos Reglamentos pueden ser objeto de pliegos de condiciones nacionales a iniciativa de los profesionales

2 / Los poderes publicos supervisan la aplicacién del dispositivo

* El Ministerio de Agricultura define la politica en materia de calidad alimentaria y encuadra el dispositivo de signos de
identificacion de la calidad y del origen. Tutela el INAO.

El INAO, establecimiento publico, rige los signos de identificacién de la calidad y del origen y dispone de un consejo per-
manente, de Comités nacionales sectoriales (vinos DOP, vinos IGP, DOP agroalimentarias, IGP agroalimentarias - ETG -
Etiqueta roja, Agricultura ecoldgica) y un consejo de autorizaciones y controles. En estas instancias participan represen-
tantes de los profesionales de la produccion, la transformacién y la distribucion, consumidores, expertos cualificados y
representantes de las administraciones.

* El INAO analiza las solicitudes de reconocimiento de las DOC-DOP, IGP, ETG y etiqueta roja, realiza el seguimiento de
las normas relativas a la Agricultura ecolégica, supervisa todos los controles y protege los productos contra las usurpa-
ciones.

e La Agencia BIO, organismo publico bajo tutela del Ministerio, se encarga del desarrollo y la promocién de la Agricultura
ecoldgica.

3 / Controles regulares a cargo de organismos independientes, imparciales y competentes

Estos organismos controlan regularmente que se cumplen los pliegos de requisitos de los productos. El consejo de autoriza-
ciones y control del INAO establece los principios generales para los controles, aprueba los planes de control de los pliegos
de requisitos de los productos con simbolos de calidad y emite dictamen sobre la habilitacién de los organismos de control.

1 / Una mejor valorizacién de sus productos por los productores y los actores econémicos mediante la creacién de
valor afiadido, el estimulo para desarrollar la diversidad y la tipicidad de los productos

2 / Una mejor capacidad para los consumidores para poder elegir alimentos de calidad, tipicos o elaborados preser-
vando el medio ambiente. Son los Unicos simbolos garantizados y reconocidos por el Estado.

3 / Una mejor proteccién contra las usurpaciones en la Unién Europea y en los terceros paises a través de los simbo-
los europeos (DOP, IGP y ETG).

4 / Favorecer la reorganizacion rural y el desarrollo de los territorios y de contribuir a:

e preservar el empleo y el dinamismo de los territorios rurales, en particular, reuniendo los productores sobre proyectos
comunes y movilizandolos en torno a planes colectivos de progreso;

e salvaguardar el "savoir-faire" local;

*mantener la diversidad de las producciones agricolas y de esta forma también la biodiversidad, la variedad de los pai-
sajes y los recursos naturales.

Asi, la aplicacién de una politica de simbolos o signos de identificacién de la calidad y del origen, tanto en Francia, en
Europa como més ampliamente en el mundo, puede contribuir a la dinamica socioeconémica de las comunidades locales.

Se revela asi ser un instrumento de primer orden para permitir que numerosos paises, en particular, los paises en des-
arrollo, puedan valorizar mejor algunas de sus producciones tradicionales. Francia apoya a través del mundo multiples

planes de instauracion de estos instrumentos.

Se trata de una respuesta a los retos del desarrollo sostenible de la agricultura.
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Agricultura ecologica

La calipicacion “Agricultura €colégica” atestigua que el producto es el resultado de

un meétodo de produccion y transformacion respetuoso con los equilibrios naturales
y acorde con elevadas normas de bienestar animal definido en un pliego de requisi-
tos muy estricto y sujeto a controles sistemdticos. £ste método de produccion excluye
el uso de productos quimicos de sintesis, de OGM y limita el empleo de los insumos.

El primer reconocimiento oficial de la agricultura ecoldgica data, en Francia, de la ley de orientacion agri-
cola de 1980. Desde el 1 de enero de 2009, la armonizacién de las normas de produccién quedé reforzada a
escala comunitaria, sometiéndose los productos importados a las mismas exigencias. Francia instaur6 un pliego

de condiciones francés (PCF) para los sectores que no eran aun objeto de tal armonizacién (conejos, caracoles,

avestruces, etc.).

En 2001, se cred la Agencia BIO, agrupacién de interés publico, con el fin de contribuir al desarrollo y a la promocion de

este método de produccién

Una amplia gama de productos agricolas y alimenticios ecoldgicos, frescos o transformados, esta disponible en distin-
tos circuitos de distribucién: almacenes especializados, grandes superficies alimentarias, panaderias y carnicerias, venta
a la cesta, venta directa en la explotacién agraria, en los mercados, por Internet asi como en restaurantes. Desde el 1
de julio de 2010, el logotipo comunitario es obligatorio sobre los productos ecolégicos, pudiendo ir acompafiado de la

sobre la agricultura ecoldgica.

Algunas cifras (*)

La agricultura ecolégica abarca unas 16.500 explotaciones agrarias
ecolégicas (o sea, el 3,14% de las explotaciones),

Las superficies trabajadas segtin este método de produccion alcanzan
677.513 Ha. (o sea, el 2,46% de la Superficie agraria Gtil francesa).Méas
6.000 operadores estéan certificados para la transformacion de pro-
ductos ecolégicos. El nimero total de operadores ecoldgicos, (produc-
tores, transformadores, distribuidores e importadores) superé los
25.000 en 20009.

marca francesa AB, que sigue siendo un simbolo muy fuerte de reconocimiento de los consumidores.
Desde 2007, el Instituto nacional del origen y la calidad (INAO) contribuye al seguimiento de la reglamentacion

Se confirma el fuerte crecimiento del nimero de explotaciones, y en
paralelo, el mercado de la alimentacion ecolégica estructuralmente
esta aumentando, con un crecimiento de mas del 10% al afo desde
hace 10 afios. Entre 2008 y 2009, las compras por el consumidor final
progresaron el 19%. Les autoridades publicas acompafan este desar-
rollo equilibrado de la oferta y la demanda con un plan nacional de

acciones.
(*) 2009 cifras

En la Unién Europea, la agricultura ecolégica representa alrededor de un 4,3% de la superficie agricola util y un 2,9% de las explotaciones agrarias.

del ecosistema”

Testimonios

Franck Chevallier, agricultor ecolégico, Essonne

“Como no utilizo pesticidas quimicos de sintesis, y por tanto tampoco herbicidas, arranco las hierbas de

modo mecanico y a menudo lo completo de manera manual. Protejo asi las capas freaticas de la contamina-
cion y ahorro los recursos hidraulicos. Preservar la calidad del agua es indispensable para el mantenimiento

Nicolas Verger, productor ecolégico, Lot et Garonne
“Somos productores de frutas y hortalizas ecologicas. Centralizamos las producciones de los agricultores de la region y las
vendemos en Paris. Berenjenas, pimientos, calabacines, zanahorias...: la particularidad de nuestra produccion, es su

enorme diversidad, con también tomates antiguos.

Se organiza un control anual con el fin de comprobar nuestras cuentas, nuestras compras, y también el tipo de abonos
organicos utilizados. Después del control, se nos vuelve a otorgar una certificacion permitiéndonos indicar la marca AB”.

Anne Jézecquel, granja de gallinas ponedoras, Cote d’Armor
“Crio gallinas ponedoras y produzco cereales ecoldgicos en las tierras de la finca. Las gallinas andan libres y pueden salir,
desde la mahana hasta la noche, pudiendo satisfacer todas sus necesidades naturales”.

Mélanie, estudiante: el cultivo ecolégico, otra manera de relacionarse con la naturaleza

“Si compro productos ecoldgicos, es en verdad para fomentar los sistemas de produccion ecoldgica, otra manera de ver la
naturaleza”. “no me molesta tener que modificar un poco mi modo de alimentacion, para poder administrar mi consumo
ecologico, financieramente en particular. Y, finalmente, lo consigo perfectamente.

www.agriculture.gouv.fr / www.inao.gouv.fr / www.agencebio.org
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FRANCE

Appellation d’origine controlée AOC
Denominacion de origen protegida DOP

La DOC (denominacion de origen calificada) designa un producto cuyas caracteris-
ticas se arraigan en el medio geograpico y cuya produccion, transfjormacion y la
elaboracion tienen lugar en el drea geogrdpica delimitada. £ el resultado de la
combinacion de una produccion y de un terruno delimitado en el cual interac-
| tuan pactores naturales (clima, suelo...) y humanos, conjpiriendo al producto un
- tipicidad particular.

La DOC no se crea, sino que consagra una produccién existente.
La DOC se aplica al sector de los vinos y espirituosos, a los productos lacteos, al aceite de oliva, a las frutas y hortalizas,

a la carne, a la miel, etc.

~ LaDOC es la seiial mas antigua. Las primeras formalizaciones legislativas de la denominacion de origen calificada
| datan de 1905. La DOP, (Denominacién de origen protegida), es el equivalente europeo de la DOC. Protege el
| nombre de un producto en todos los paises de la Union Europea.

La DOP, (Denominacion de origen protegida), es el equivalente europeo de la DOC. Protege el
nombre de un producto en todos los paises de la Union Europea.

| La DOP para los productos agroalimentarios esta
regulada por el Reglamento (CE) No. °510/2006 del
Consejo del 20 de marzo de 2006 sobre a la proteccién de
las indicaciones geograficas y de las denominaciones de
origen de los productos agricolas y alimenticios.
Piment d'Espelette, Miel de Corse, Pomme de terre de
I'lle de Ré, lentille verte du Puy, Poulet de Bresse,
Comté, Beurre d'Isigny, Brie de Meaux.

Algunas cifras (*)

364 vinos

49 productos lacteos, principalmente quesos, representan un volu-
men de negocios de mil quinientos millones de euros, el 16% de la
produccién de quesos afinados en Francia con un volumen evaluado
en 187.429 toneladas.

42 DOC agroalimentarias relativas a frutas, verduras, aceites de oliva...
Y representan un volumen de negocios de unos 150 millones de euros.
(*) 2009

Testimonio
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La DOP para los productos viticolas esté regulada por
el Reglamento (CE) No. ©1234 /2007 por el que crea una
organizacién comun de mercados agricolas y se estable-
cen disposiciones especificas para determinados produc-
tos agricolas (Reglamento unico para las “OCM”).

Los espirituosos bajo denominacién estan regulados por el
Reglamento (CE) No. °110/2008 relativo a la definicién,
designacién, presentacion, etiquetado y proteccién de la
indicacion geogréfica de bebidas espirituosas.

Alsace, Champagne, Armagnac, Puligny-Montrachet,
blanc fumé de Pouilly, Banyuls, Calvados, Languedoc,
Patrimonio, Tavel, Bourgueil, Jurancon, Pauillac,
Cognac, Chablis, Faugeéres.

Algunas cifras (*)

364 vinos y aguardientes de denominacion representan 14 mil
millones de euros, lo que representa més del 80% de la produccién
francesa viticola en valor y el 59,8% de la superficie total de vifias.
(*) 2009
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Label rouge LR

La Label rouge es un simbolo jrancés que designa productos que, por sus condiciones de produccion
o pabricacion, tienen un nivel de calidad superior con relacion a los otros productos corrientes simi-

lares.

La Label rouge se aplica a las aves, a las carnes, a la chacineria, a los productos lacteos, a los productos del
mar, a las frutas y hortalizas, etc.

Polla cebada, huevos de gallinas de corral, conservas de sardinas, ternero lechal, jamén cocido, mousse
de chocolate, mantequilla de mantequera, salmén ahumado, etc.

El principio de la Etiqueta fue reconocido por la ley de orientacion agricola del 5 de agosto de 1960.

En todas las etapas de la produccién y la elaboracién, el producto debe
responder a un pliego de especificaciones que define, en particular,
las caracteristicas especificas que establecen el nivel de calidad
superior, asi como los principales puntos que deben controlarse y

su método de evaluacién (por ejemplo sobre la base de andlisis
sensoriales y pruebas sobre el gusto para los productos alimen-

ticios).

Algunas cifras (*)

¢ Existen més de 500 pliegos de condiciones homologados.

«La facturacién generada por las etiquetas gira alrededor de 1.200 millones
de euros.

(*) 2009

Testimonio
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Especialidad tradicional garantizada ETG

La €TG (especialidad tradicional garantizada) permite proteger las denominaciones de productos obie-
nidos segun un metodo tradicional sin vinculo con el origen geograpico.

\ La ETG se aplica a quesos, productos a base de carne, cerveza, pasteles y galletas, etc.

Gueuze lambic, vieille Kriek (Bélgica), Kalakukko (pan relleno de Finlandia), Falukorv (embutido

Mozzarella (Italia), jamén Serrano (Espaiia), traditional farmfresh turkey (Reino Unido), vieille
sueco), etc.
El producto debe:
e Fabricarse a partir de materias primas tradicionales,
e presentar una composicion tradicional o un método de
produccién y/o transformacién tradicional.

La ETG esta regulada por el Reglamento comunitario
(CE) N°509/2006 del Consejo del 20 de marzo de
2006 relativo a las especialidades tradicionales
garantizadas de los productos agricolas y productos
alimenticios.

Testimonio
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Indicacion geografica protegida IGP

La IGP designa un producto cuyas caracteristicas estan vinculadas al lugar

geogrdfpico en el cual se desarrolla al menos su produccion o su transforma- fEs
cion segiin condiciones bien determinadas. £s una calificacion europea que WS
protege el nombre del producto en toda la Union uropea.

\ La IGP se aplica a los sectores agricolas, alimentarios y viticolas.

La IGP para los productos agroalimentarios esta
regida por el mismo Reglamento comunitario que la DOP
(Reglamento (CE) No.°510/2006 del Consejo del 20 de
marzo de 2006 relativo a la proteccion de las indicaciones
geogréficas y denominaciones de origen de los productos
agricolas y productos alimenticios).

Emmental de Savoie, jambon de Bayonne, pruneau
d'Agen, clémentine de Corse, riz de Camargue, pou-
larde jaune d'Ancenis, haricot tarbais, mirabelle de
Lorraine, poulet jaune des Landes, Dorset blue
cheese (Reino Unido), Greussener salami (Alemania),
turrén de Alicante (Espafia), mel do Alentejo
(Portugal), etc.

Algunas cifras (*)

*En Francia estan registradas 96 IGP agroalimentarias (principal-
mente aves, frutas y verduras, embutidos...).

*Los productos protegidos por IGPs alcanzan una facturacién de
unos 1.200 millones de euros

(*) 2009 statistics

Testimonios
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La IGP para los vinos estd regulada por el mismo
Reglamento comunitario que la DOP (Reglamento (CE)
No.°1234 /2007 por el que se crea una organizacion
comun de mercados agricolas y se establecen disposi-
ciones especificas para determinados productos agricolas
(“Reglamento Unico para las OCM”)).

Desde el 1 de agosto de 2009, con la entrada en vigor de
la nueva organizacién comun del mercado vitivinicola, los
vinos de pais se convirtieron automéaticamente en vinos
de IGP.

IGP Pays d’'Oc, IGP Atlantique, IGP Pays d'Hérault, IGP
Aude, IGP Cotes de Gascogne, IGP Castilla y Leon
(Espana), IGP Toscano, etc.

Algunas cifras (*)

* En Francia estén registrados 150 vinos IGP, representando un tercio
de la produccioén francesa.

e También estan registradas 2 sidras.

(*) 2009 statistics
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