CAHIER DES CHARGES
DE L'INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE

« Vedell des Pyrénées Catalanes / Ternera de losiReos Catalanes /
Vedella dels Pirineus Catalans » /| « Rosée des Pgées Catalanes »

REGLEMENT CEE N° 510/06 DU CONSEIL
DEMANDE D'ENREGISTREMENT ARTICLE 5

AOP () IGP ()

NUMERO NATIONAL ESPAGNOL DU DOSSIER : 59
NUMERO NATIONAL FRANCAIS 1G/06/03

AVERTISSEMENT

Ce cahier des charges ne saurait préjuger de kctiéd finale qui sera retenue apres
instruction par le comité national compétent dBIAD, sur la base notamment des résultats
de la procédure nationale d’opposition.

Les oppositions éventuelles qui seront formuléesda cadre de la présente procédure ne
peuvent porter que sur les éléements modifiés diecdps charges :

- Les modifications apparaissent dans le corpexiieen caracteres bleus soulignés
- Les dispositions proposées a la suppression aiggant en caracteres bleus bak¥:.
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1. LES DEMANDEURS

Nom :
Consell-ConsejoRegulador de la IGP Vedella dels Pirineus Catalans
Partida de Sant Esteve, 6 - E-25700 La Seu d'Urgell
Tél : 973351492 — Fax : 973354230
e-mail : igp@vedella pirineus.cat

Mafriseu, Matadero General Frigorifico de La Sey, S
Castellciutat s/n — E-25700 La Seu d'Urgell

Tél : 973351492 — Fax : 973354230

e-mail : mafriseu@marfriseu.com

Association Rosée et Vedell des Pyrénées Catalanes
Bureau Montagne Elevage — Maison des entreprises
Espace Alfred Sauvy - 66500 PRADES

Tél.: 04 68 96 61 82 — 06 24 41 01 18 - Fax : 09629 60
e-mail : roseedespyrenees@orange.fr
www.roseedespyrenes.com

Agraria i ramadera del Pallars, SCCL

C/ Dr. Pol | Aleu, 28 — 25560 Sort
Tél : 973620213
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2. LE NOM DU PRODUIT

« Vedell des Pyrénées Catalanes / Ternera deilioe®3 Catalanes / Vedella dels Pirineus

Catalans »/ « Rosée des Pyrenees Catala#m,eeeesrpylﬁeneesreatmmivede#

3. TYPE DE PRODUIT

Le « Vedell des Pyrénées Catalanes / Ternera delioe®3 Catalanes / Vedella dels Pirineus

Catalans »/ « Rosée des Pyrenees Catalﬁ#%eede&llyrenees%atalaneeivede#

entrent dans
la classe 1.1 Viande et abats frais

des produits destinés a I'alimentation humainesvisinexe | du traité et des denrées

alimentaires visée a l'annexe | du reglement (QER)0/2006.

4. DESCRIPTION DU PRODUIT

Il s’agit d’une viande bovin@roduite en se basant séipendant-aune alimentation et ung
conduite d’élevage déterminées, traditionnelleszdegs de montagne des Pyrénées.

Caractéristiques :

* Les animaux utilisés pour la production de cetenge sont issus des races rustiques
Brune des Pyrénées, Aubrac ou Gasconne, ou dwegreigs des meres issues de ces
mémes races avec des males de race Charolaiseydimeoou Blonde d’Aquitaine,
adaptés a la zone géographique de [I'Indicationg@dtique Protégée et nourris
selon le mode de production traditionnel dans teezo

* Cette Indication Géographique Protégée couvredasasses de catégories E, UdR
modele EUROHRrespectivement excellente, trés bonne et bonnepefils allant de
super convexes a rectilignes et un développemestutaire de niveau exceptionnel a
bon.La couverture de graisse va des classes 2-3-4 delm&UROP pour le Vedell T
2-3 pour la Rosée.

* Le poids minimum des carcasses est :
Pour la « Rosée des Pyrénées Catalanes » (abaftsisevrage entre 5 et 8 mois) de
110 kg.
Pour le « Vedell des Pyrénées Catalanes » (albatie & et 12 mois) de 160 kg.
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e La couleur de la viande est comprise entre la coulesée et le rouge vif. La graisse
est de couleur blanche ou creme et I'on releve deuk Vedell des Pyrénées
Catalanes » la présence de graisse intramusculaire.

Les systemes d’élevage spécifiques qui conduisdintbéention du« Vedell des Pyrénées
Catalanes ou de lax Rosée des Pyrénées Catalanese développent dans des conditions
climatiques particuliéres, et le transport, I'abg# et la maturation sont en accord avec les
normes en vigueur. Tout ceci contribue a I'obtemtibune viande d’excellente qualitées

réputée et appréciée par les consommatedtanetendreté-exceptionnelle

5. DELIMITATION DE L'AIRE GEOGRAPHIQUE

Face a linfluence des conditions climatiques dpgees, seules les races rustiques locales
sont adaptées a cette zone géographique. Condiaitssdes systémes extensifs, les vaches
recoivent une alimentation essentiellement basgete quaturage des prairies et les ressources
fourrageres de la zone pyrénéenne. Toutefois, uerdgs conditions climatiques l'exigent,
lorsque I'herbe disponible est en quantité insaffis, on peut avoir recours a une
complémentation par la fourniture de fourrage efioite

Elles donnent naissance a la Rosée des Pyrénéatar@at ou au Vedell des Pyrénées
Catalanes.

La technique de production, propre au territoires dRyrénées Catalanes est héritée des
méthodes traditionnelles : l'allaitement matertepature des animaux en estives pendant 4
mois au minimum donnent a la viande un godt pdrécypour une viande jeune, qui ne
s'apparente ni au veau de lait ni a la viande dé& bbencore moins a celle du taurillon.

La Rosée des Pyrénées Catalanes et le Vedell aéadeg Catalanes sont r&ileveset
abattugdans la zone de reconnaissance de I'Indication @gbgue Protégeée.

La délimitation est régie par un certain nombreriteres :

les caractéristiques climatiques de la zone

la zone d’'implantation des races bovines rustiqhelsrac, Gasconne et Brune des

Pyrénées

le systeme d’élevage

I'histoire et la notoriété des productions de Rodés Pyrénées Catalanes et Vedell
des Pyrénées Catalanes

la Iégislation relative a la zone de montagne &tzanes défavorisées de chaque Etat
membre

— e e sl e Mopee e e e po

La zone géographique de production de I'Indica@ographique Protégée comprend :

. Pour les Pyrénées Catalanes (Espagne):

v L'ensemble des communes des cantons de haute mentag

Cahier des charges approuvé par la commission peemigdu comité national IGP-LR-STG du 26 juin 2012 4/23



Alta Ribagorca (La Vall de Boi, ElI Pont de Suertvialler), Alt Urgell (Alas i Cerc,
Arséguel, Bassella, Cabd, Cava, Coll de Narg6, dfit Ple Bar, Estamariu, Figols i Alinya,
Josa i Tuixén, La Seu d’'Urgell, La Vansa i Fornakss Valls d’Aguilar, Les Valls de Valira,
Montferrer i Castellbo, Oliana, Organya, Peramol®iera d’'Urgellet), Bergueda (Avia,
Baga, Berga, Borreda, Capolat, Casserres, CastdiAceny, Castellar de n'Hug, Castellar
del Riu, Cercs, L'Espunyola, Figols, Gironella, ¢kaseny, Gosol, Guardiola de Bergueda,
Montclar, Montmajor, La Nou de Bergueda, Olvan,R@bla de Lillet, Puig-reig, La Quar,
Sagas, Saldes, Sant Jaume de Frontanya, Sandéui@rdanyola, Santa Maria de Merlés,
Vallcebre, Vilada y Viver i Serrateix), CerdanyalgABellver de Cerdanya, Bolvir, Das,
Fontanals de Cerdanya, Ger, Guils de Cerdanyaglisbles de Cerdanya, Llivia, Meranges,
Montella i Martinet, Prats i Sansor, Prullans, Reigla, Riu de Cerdanya y Uras), Garrotxa
(Argelaguer, Besall, Beuda, Castellfollit de la &0lot, Les Planes d'Hostoles, Les Preses,
Maia de Montcal, Mieres, Montagut i Oix, Riudauidales de Llierca, Sant Aniol de
Finestres, Sant Feliu de Pallerols, Sant Ferriaht Saume de Llierca, Sant Joan les Fonts,
Santa Pau, Tortella, La Vall de Bianya y La VakmBas), Pallars Jussa (Abella de la Conca,
Castell de Mur, Conca de Dalt, Gavet de la Corsand i Conca Della, Llimiana, La Pobla
de Segur, Salas de Pallars, Sant Esteve de la, Sagaca de Bellera y Senterada, Talarn, La
Torre de Cabdella, Tremp), Pallars Sobira (Alingt Aneu, Baix Pallars, Espot, Esterri
d’Aneu, Esterri de Cardos, Farrera, La GuinguetAndu, Lladorre, Llavorsi, Rialp,
Soriguera, Sort, Tirvia y Vall de Cardds), Solsof€sastellar de la Ribera, Clariana de
Cardener, La Coma i la Pedra, Guixers, Lladursbéta, La Molsosa, Naves, Oden, Olius,
Pinell de Solsones, Pindés, Riner, Sant Lloren¢ derumys y Solsona), Ripollés
(Campdevanol, Campelles, Camprodon, Gombrén, Ld$anaes Llosses, Molld, Ogassa,
Pardines, Planoles, Queralbs, Ribes de Freser||Rfamt Joan de les Abadesses, Sant Pau de
Seguries, Setcases, Toses, Vallfogona de RipolMitallonga de Ter) y Val d'Aran (Arres,
Bausen, Bossost, Es Bordes, Canejan, Les, Naut Xrelma e Mijaran y Vilamos).

v' Les communes de la zone de montagne :

Alt Emporda (Albanya, Macanet de Cabrenys, y LaoljajBages (Aguilar de Segarra,
Castellfollit del Boix, L'Estany, Moia, Mura, Safeliu Sasserra, Sant Mateu de Bages y
Talamanca), Noguera (Ager, Alos de Balaguer, Lesllames i Santa Linya, La Baronia de
Rialb, Camarasa, Os de Balaguer y Vilanova de Mé&apna (Alpens, Balenya, El Brull,
Centelles, Collsuspina, Espinelves, Folgueroles¢d,| Montesquiu, Muntanyola, Olost, Oris,
Orista, Perafita, Prats de Llucanes, Rupit i Pf&aint Agusti de Llucanes, Sant Bartomeu del
Grau, Sant Boi de Lluganés, Sant Julia de Vilatid&nt Marti de d’Albars, Sant Marti de
Centelles, Sant Pere de Torelld, Sant Quirze deorBesSant Sadurni d’Osormort, Sant
Viceng de Torell6, Santa Eulalia de Riuprimer, &aviiria de Besora, Santa Maria de Corco,
Seva, Sobremunt, Sora, Tavernoles, Tavertet, TWidaa, Viladrau y Vilanova de Sau) y Pla
de I'Estany (Sant Miquel de Campmajor).

. Pour les Pyrénées Catalanes (France)

v' Les communes du département des Pyrénées Orienfiale®nt partie des petites
régions desAspres, du Capcir, de la Cerdagne, du Conflentydllespir mais aussi
des Alberes et des Fenouillédes :

Ameélie-les-Bains, Angoustrine-Villeneuve-des-EsealdAnsignan, Arboussols, Argeles-sur-

Mer, Arles-sur-Tech, Ayguatebia-Talau, Baillestag¢lesta, Bolquére, Boule-d’Amont,
Bouleternere, Bourg-Madame, Caixas, Calmeilles, &asy Campome, Campoussy,
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Canaveilles, Caramany, Casefabre, Casteil, Caste@atllar, Caudies-de-Conflent, Caudies-
de-Fenouilledes, Ceret, Clara,Codalet, Conat, Cerb€orbere-les-Cabanes, Corneilla-de-
Conflent, Corsavy, Coustouges, Dorres, Egat, Egydirr, Escaro, Espira-de-Conflent,
Estavar, Estoher, Eus, Eyne, Felluns, Fenouilletljol$; Finestret, Fontpedrouse,
Fontrabiouse, Font-Romeu-Odeillo-Via, FormiguerBssse, Fourques, Fuilla, Glorianes,
llle-sur-Tet, Joch, Jujols, La Bastide, La Cabaeata Llagonne, L’Albere, La Manere, La
Roque-des-Alberes, La Tour-de-Carol, Le Perthus,Teeh, Le Vivier, Les Angles, Les
Cluses, Llauro, Llo, Los Masos, Mantet, Marquixanéatemale, Maureillas-las-lllas,
Molitg-les-Bains, Montalba-le-Chateau, Montauridlontbolo, Montesquieu-des-Alberes,
Montferrer, Mont-Louis, Mosset, Nahuja, NohedeseNylette, Oms, Oreilla, Osseja, Palau-
de-Cerdagne, Passa, Perpignan, Pezilla-de-ConRéies, Porta, Porte-Puymorens, Prades,
Prats-de Mollo-la-Preste, Prats-de-Sournia, PruggaRrunet-et-Belpuig, Puyvalador, Py,
Rabouillet, Railleu, Real, Reynes, Ria-Syrach, RlgaRodes, Sahorre, Saillagouse, Sainte-
Colombe-de-la-Commanderie. Sainte-Leocadie, Saiat-Pla-de-Corts, Saint-Laurent-de-
Cerdans, Saint-Marsal, Saint-Martin, Saint-MicheHdotes, Saint-Pierre-dels-Forcats,
Sansa, Sauto, Serdinya, Serralongue, Sorede, Smmjar§ournia, Taillet, Tarerach,
Targassonne, Taulis, Taurinya, Thues-entre-VallsyifT Torderes, Trevillach, Trilla, Ur,
Urbanya, Valcebollere, Valmanya, Vernet-les-BaMglefranche-de-Conflent, Villelongue-
dels-Monts, Vinca, Vira y Vives.

v Les communes de I'’Aude limitrophes aux Pyrénéesrales et situées en zone de
montagne appartenant aux cantons de Couiza, Quilaat, Belcaire, Lagrasse,
Limoux, Mouthoumet, Saint Hilaire et Tuchan :

Alet-les-Bains, Arques, Artigues, Aunat, Auriac, ax Belcaire, Belcastel-et-Buc, Belfort-
sur-Rebenty, Belvianes-et-Cavirac, Belvis, Bessi#&ault, Bouisse, Bouriége, Bourigeole,
Brenac, Bugarach, Cailla, Campagna-de-Sault, Cangpagr-Aude, Camps-sur-I'Agly,
Camurac, Cassaignes, Castelreng, Caunette-sur-eau@lermont-sur-Lauquet, Comus,
Coudons, Couiza, Counozouls, Coustaussa, Cubigre&moble, Cucugnan, Davejean,
Dernacueillette, Duilhac-sous-Peyrepertuse, Escbuéy Espéraza, Espezel, Fa, Félines-
Termeneés, Festes-et-Saint-André, Fontanes-de-Jaadttou, Galinagues, Gincla, Ginoles,
Granés, Greffeil, Joucou, La Bezole, La Fajolle,adérn-sur-Lauquet, Lairiére, Lanet,
Laroque-de-Fa, Le Bousquet, Le Clat, Luc-sur-Audajsons, Marsa, Massac, Mayronnes,
Mazuby, Mérial, Missegre, Montfort-sur-Boulzane, Mgaillard, Montjoi, Mouthoumet,
Nébias, Niort-de-Sault, Padern, Palairac, PeyroReslaurens, Quillan, Quirbajou, Rennes-
le-Chateau, Rennes-lesBains, Rodome, Roquefeuilgu&ort-de-Sault, Rouffiac-des-
Corbiéres, Rouvenac, Saint-Couat-du-Razés, Saioliene-sur-Guette, Saint-Ferriol, Saint-
Julia-de-Bec, Saint-Just-et-le-Bézu, Saint-Loui®@tahou, Saint-Martin-des-Puits, Saint-
Martin-Lys, Salvezines, Salza, Serres, Sougrai@uelatgé, Termes, Terroles, Valmigere,
Véraza, Vignevieille, Villardebelle, Villefloure} &illerouge-Termenes.
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6- ELEMENTS PERMETTANT DE GARANTIR QUE LE PRODUIT E ST
ORIGINAIRE DE LA ZONE

1- Caractéristiques du produit

La viande de IIndlcatlon Geographlqlﬂeetegee—'FemeFa—de—les—MHnees—GataLane "/

Ilyrenees—eatalraneséVedell des Pyrenees Catalanes/ Ternera de loeds Catalanes

Vedella dels Pirineus Catalans » / « Rosée de€nBgs Catalanes répond a de
caractéristiques bien déterminées ; celles-ci smrtionnées dans le chapitre 4, relatif a la
description du produit, faisant référence a somemihaturel et a son processus de production
et d’élaboration. |

2- Controbles et certification

* L’Indication Géographique Protégée n’autorise cgiteduction que dans la zone
géographique précitée et dans la mesure ou |esasitléfinis dans le cahier des charges
sont toujours respectes.

Afin d’assurer un meilleur contrdle des personnesgrgités autorisées a produire ou
commercialiser ces produits, le porteur de la déhwrindication Géographique
Protégée ouvrira un registre qu’il tiendra a jousw lequel il inscrira toutes personnes
ou entités qui en feraient la demande et qui remiphit les conditions requises pour
produire ou commercialiser ladite Indication Gépinigue Protégée.

Le contrdle sera assuré par un Organisme Certficatccrédité selon la norme EN 45011.

» Ces contréles incluront la vérification du respdes conditions de production de
I'Indication Géographique Protégée dans les extions, abattoirs, salles de
découpe et points de vente, ainsi que, le cas Bthdas différentes usines de
production d’aliments composeés ; ou il sera verfie les matiéres premieres et les
processus de production sont conformes

* En plus de ces contréles externes, chaque opénaiettira en place un programme
d’autocontrdle de la production pour garantir lgpext du cahier des charges.

» De plus, il sera mis en place un systeme de tréigalsur tout le processus de
production afin de faciliter le contréle. Ce syseéecomprend des points suivants :

1 — Dans les exploitations, les veapees leur naissane¢jeunes-bevindevront étre inscrits

dans Ie delal fixé par Ia Iemslatlon en VIQU&H%—dGl&I—dG—ZG—}GH—FS—SHI—V&H{—leH-PH&ISS&F}C et

Hn@eaﬂen—@eegrap#w&eppe%egee—De plus, au moment de la selectlon pour son

enregistrement en IGRIne fiche individuelle sera alors ouverte pour clgagnimal dans

laquelle figureront les renseignements le concdretoeux relatifs a I'exploitation, ainsi que
Ie numéro d’ |dent|f|cat|on off|C|eI communautalsi Ia date du sevrag@neeeepre—ele—eette
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s d Fexploitation-d'erigine-@évra accompagner a tout moment I'animal auquel

elle se réfere jusqu’a son arrlvee au pomt dee/ehtme cople sera archlvee par I’ orqanlsme

2 - Dans l'abattoir et les salles de découpe, deyems d’identification numérotés
comportant lenomlegetypede I'Indication Géographique Protégée devront &peoses sur
les carcasses et les piéces, afin d’'identifieretaent le produit.

3 — Les organismes responsables de la gestion de &P opérateurs—commercialisant

devront s’assurer que toutes les exploitationssqreres ou entreprises étaient normalement
inscrits dans les registres de l'Indication Géobrqpe Protégée et par conséquent ont
respecté le cahier des charges de I'Indication @&é¢bggue Protégée.

4 — Les opérateursommercialisantsur la base des résultats de leurs autoconteétesttront
un document faisant apparaitre la date d’abattbgé’animal ainsi que les numéros des
moyens d’identification de la carcasse ouadgiece livrée.

Ce document devra parvenir jusqu’au point de vente.

5 — Afin de faciliter ces controledlentité responsable de la gestion de [I'Indication

Géographique Protégéeperteur-de-ta-demarchiendra ces registres a jour, et les mettra a
disposition de I'Organisme Certificateur.

Pour contréler la tracabilité du produit depuis xplitation d’origine jusqu’au
consommateur, les opérateurs et I'entité gestioarde I'Indication Géographique Protégée
devront tenir a jour les registres suivants :

Registre des-opérateurs

Reqistre du porteur de projet

registre d’'inscription : abattoirs, salle de déaepentreprises de commercialisation
registre d’'inscription des animaux

Registres d'identification

Registre d’enregistrement des étiquettes

Cahier des charges approuvé par la commission peemigdu comité national IGP-LR-STG du 26 juin 2012 8/23



7- METHODE D’OBTENTION DES PRODUITS

Les lieux de vie de |'animal

}

L '‘alimentation

De sa naissance a la mise al'’herbe:
Batiment et/ou parcours hivernaux et
d’estive

}

!

Lait de la mere
Herbe des pres et
optionnellement fourrage

Fin printemps — début de I' été
Transhumance :
I'animal-rejoint les paturages de montagne
ou alternent bois, et prairies d'altitude.

Lait de la'mere
Flore des paturages de
montagne

Automne — Hiver
Descente d’estive. Retour sur les prés.de

I'exploitation

4.4

Lait'dela.mere
Paturages d'exploitation

Les-La Rosees des Pyrénées Catalanes est sent-abattue's'sans sevrage

entre"5-et'8 mois avecun-poids-carcasse _minimumd __e 110 kg

L'animal est placé Besanimaux-soht
placés—dans les installations
d’engraissement

<>

Fourrage déshydraté ou de
I'exploitation
Mélange de céréales et de
Iégumineuses broyées

Le Vedell LesVedells-des Pyrénées Catalanes seontélevés— est élevé —avec
sa ledr-mere jusqu'a 4 mois
au moins, reufrs—puis abattu s-entre 8 et 12 mois
poids carcasse minimum 160-kg
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Les veaux issus des races rustigues Brune des dagéubrac ou Gasconne, ou du
croisement des meres issues de ces mémes racesdevemales de race Charolaise,
Limousine ou Blonde d’Aquitaine, naissent dansréagéographique de cette Indication
Géographique Protégée a lair libre, dans les mépragies ou paturent leurs meres,
lesquelles sont élevées de maniére extensive.

lls sont élevés avec leur mere au moins pendant Igsemiers mois de leur vie, leur
alimentation est constitu@ssentiellemerdu lait de leur mére et de paturage frais.

Au printemps, le troupeau pature sur les prairies I'éxploitation, puis les veaux
accompagnent leur mere lors de la transhumanceimterpps vers les estives. Les animaux
paissent dans les pres d'altitude de plusieurgemsilti’hectares. A cette période, les animaux
gui donneront la Rosée et ceux qui donneront leeWVednt repérés.

A la descente en automne, les animaux non encateualpaturent sur I'exploitation.

Pour la Rosée des Pyrénées catalankglimentation décrite précédemment se
poursuit jusqu’a I'abattage qui a lieu entre 5 eh@s sans sevrage, de mai a décembre. Leur
poids carcasse minimal est de 110 kg.

Pour le Vedell des Pyrénées catalarasies le sevrage les animaux sont séparés par
sexe et sont dirigés vers les installations d'eésgganent de chaque exploitation. Celles-ci
doivent satisfaire a des conditions minimales conétne couvertes ou semi-couvertes, bien
ventilées, disposer d'une superficie de8m?2 par animal au minimum et d'une zone de repos
distincte de la zone d'alimentation, seche et &dvde paille.

Les lots a I'engraissement sont constitués au maxirme 20 animaux.

Les locaux sont désinfectés, désinsectisés etisiEsatntre les différents lots conseécutits et
dansle-cadre-des-installations—d'engraissemestdair le vide sanitaire correspondagdt
serarespecté. Les animaux affectés de processus edigctiu traumatiques, ou suspectés de
I'étre sont isolés des autres dans une zone habditcet effet.

Durant I'étape correspondant a la croissance ‘engraissement, I'alimentation des animaux
est constituée de fourrages déshydratés et dumngedl équilibré de céréales et de
légumineuses triturées.

L'abattage des animaux est pratiqué a la fin dehlse d’engraissement a un age compris
entre 8 a 12 mois.

Les conditions de transpdihaximum de 3 heures excluant les arréts possibled)attente
pour I'abattage seront les plus appropriées denfacoe que les animaux subissent le moins
de stress et de troubles possibles.

Les abattoirs figurant sur la liste de l'Indicati@@€ographique Protégée devront toujours
pouvoir garantir la séparation des animaux couvpes cette Indication Géographique
Protégée du reste des animaux et également laasiépapar sexe et par exploitations.

Le pH est mesuré pour toutes les carcasses, aummax24 heures apres I'abattage et celui-ci

doit étre inférieur a 6 afin que la carcasse semdue sous le couvert de I'Indication
Géographique Protégée.
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Afin d’assurer une bonne maturation de la viande,darcasses doivent reposer en chambre

froide un minimum de 4 jours pour la Rosée des iggé catalanes, un minimum @lgours
pour le Vedell des Pyrénées catalanes, avant diées en vente.

Les carcasses déclassées, ne correspondant pasxigernces du cahier des charges,
pourront étre commercialisées sous Indication Gaglgque Protégée.

Apres I'abattage la maturation et la découpe, émdé peut étre commercialisée en carca
entiére, demi-carcasse, quart de carcasse (av&r#amou en portion de découpe (y comp
en viande hachée).

Le processus d’élaboration et de commercialisatsh aussi important que celui de

ne

sse
ris

production, car il ne sert a rien de produire erorindle—grande—guantitéavec une grande

qualité si celle-ci n'est pas maintenue durant toute laird de transformation et d
commercialisation.

e
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8- LIEN AVEC L'ORIGINE GEOGRAPHIQUE

8.1 Spécificité del'aire

8.1.1 Le milieu naturel

Le cahier des charges de I Indlcatlon Geograph@;@egeéReseeﬂe&Pwaqee&Gat&lanes”

Mﬂneu&Gatalansﬁe concerne que les animaux issus des races ailgasint 4 (Descrlptlon
du produit).

Dans le cahier des charges ne sont également iedusnt que champ géographique de
I'Indication Géographique Protégée qui s'étend desdyrénées, les pré-Pyrénéealdtes
zones montagneuséss-montagneslu territoire catalan que les communes reprises tan
point 5 (Zone géographique).

a/ Orographie

Il s’agit de celle caractéristique des Pyrénéed'an rencontre des vallées plus ou moins
fermées et des monts avec différentes altitudesis Des pré-Pyrénées, plus au sud, les
altitudes sont moins importantes et les valléesudm#p plus amples, ce qui permet la
localisation de zones de paturage moins escarpees,moins de neige, par conséquent plus
commode pour le bétalil.

b/ Climat

La zone des Pyrénées Catalanes comprend un granbtrewode vallées et de chaines
montagneuses c'est pour cela que les microclis@is nombreux et variés mais toujours
dans la classification de climat méditerranéens itdesa |l s’agit de climats froids, de
montagne, avec des hivers tres froids et des Bagls et secs.

Cela confere a cette zone une diversité de milegwne richesse floristique exceptionnelle et
propre a cette aire géographique.

¢/ Hydrographie

La région de production est riche en ressourcesolngiques étant donné que les rivieres et
fleuves les plus importants de la zone géographdguéindication Géographique Protégée
prennent leur source dans les Pyrénées, commer)e.@d-resser, Le Segre, Le Valira, le
Nouguera-Pallaresa, le Nouguera-Ribagorcana, leaHeeCinca, 'Aude, la Tét, le Tech ...

De nombreux cours d’eau y sont également situéseilge tombée en hiver procurant une
excellente réserve d’eagui alimenteetton-yretrouvade nombreuses sources.

d/Flore et prairies naturelles

L'abondance de l'eau et la bonne exposition auilsfdeorisent le bon développement
d’especes autochtones composant les prairiestdtdticonstituant ainsi d’excellentes zones

de pature pour les troupedips—especesteprairies—adtochtones—gui—composent-des-aires
ideale&deﬂaa&wagew&r—le—betaik/ec des caracterlsthues dlfferentes selon l@sdds ou

elles se situen ciLes
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especes les plus courantes sont: Festuca alpi@apiatensis, Dactilis glomerata, Sisleria
coeruela, Bomus erctus et arrhenaterum elatius.

De plus, les éleveurs destinent une partie de keurss de culture a la semence de mélange
d’especes de semis de prairies pour alimentertkdl pendant les périodes ou les paturages
de montagne sont impraticables soit par la présdaageige, soit parce que ceux ci ont déja

été consommeés. Les cultures fourragéres les plggidntes sont le tréfle, le ray-grass, la

luzerne, le sainfoin esparcette et la fétuque.

8.1.2 Facteurs humains

Les éleveurset propriétaires de petites exploitations de type famisont rassemblés e
cooperatives—odassociations et sont fidelement attachés aux \alénaditionnelles et
naturelles décrites dans le présent cahier degehar

Ces producteurs sont également et a tout momensetiés par des techniciens de l'entité
responsable de la gestion de [Indication Géog@phi Protégée, mais aussi par les
différentes associations, industries, coopéragegiministration impliquées. Ce qui favorise,
ameliore et actualise leurs connaissances profesdies et contribue a améliorer la
rentabilité de leur activité en la rendant plus pétfitive.

.8.2 Spécificité du produit

8.2.1 Antériorité et réputation

- Ancienneté et réputation

La domestication des animaux par I'homme a margoétaurnant dans ['histoire de
’humanité ; I'élevage est devenu un outil de tibainsi gu’'une source d’alimentation pour
les étre humains.

En Catalogne, il exist€ependant-un secteurdde—télevage importantsy»—qui s'est
développé notamment dans les montagnes des é&grévu les habitants ont fait de
I'agriculture et de I'élevage leur « moyen de vieut au long des siécles.

Au Moyen-age, le systeme agricole était fondé aucudlture des céréales et I'élevage des
ovins (production lainiere, particulierement en da@ne, et fabrication de fromages). Le
systéme bovidurmier apparait au XIA™ siécle mais il reste en retrait par rapport auésys |
ovin.

C’est au milieu du XIXéme siecle glielevage le-systeméovin se développe au détriment
du systéme ovin en déclin. Les canaux d'irrigasomt mis en place jusqu’aux piémoets

ont permispermettentd’augmenter l'aire fourragére de surfaces qui avais rendement
bams—men%er—en—alﬂtudé\ln& Ia tallle des troupeaux a pu auqmentante—memer—en
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Historiguement, les animaux destinés au travadl ket production de viande mettaient bas au
printemps et montaient en estive avec leurs veaux.

Cette production saisonniéestétaitliée a la pratique de la transhumance, indispeasaint
éleveurs. La transhumance, déplacement saisonhiertcbupeau en vue de rejoindre une
zone ou ilpeurrapouvait se nourrir,permetpermettaitd’utiliser la réserve fourragére des
paturages de montagne.

L'été les animaux étaient envoyés en estigésirage—d-ete—en—montagioellectives en
montagne gardés par des vachers, afin de libérer la magudre qui pouvait se consacrer
aux autres activités de la saison.

Certains de ces veaux étaient abattus lors de daedte d'estive, en automne, pour une
consommation locale ou familiale. Cette pratiquaitééconomiquement intéressante, les
veaux n'étant alimentés qu'au lait de la mere'Beebe des paturages. C’est de cette tradition
gu’est issue la production de Rosée des Pyréndatafes.

On retrouve des écrits anciens (1730, 1845) coanéfa commercialisation deveaux de
montagne qui approvisionnaient Perpignan et la Rrog. lls s'expédiaient en automne,
apres l'estive d'été et avant que les neiges d'lieecontraignent a enfermer les animaux
dans les étables.

Les races utilisées étaient des races rustiquesvgient de qualités intéressantes dans le
systeme d’exploitation en montagne. Elfsuvaient supporter des conditions climatiques
extrémes, avec un minimum d'apport alimentaire gobsisterElles possédaiemtes qualités
d'adaptation au territoire et a la transhumance, conduite d'élevage facile, un taux de
fécondité élevé et une facilité au vélage. C’esisiague ce sont développées dans les
Pyrénées Catalanes les races Brunes des Pyréndmaclet Gasconne, qui sont des meres
idéales pour I'élevage de type extensif.

o

Depuis le début du XX siécle, I'histoire des Pyrénées Catalanes a éititblement
marquée par une dépopulation progressive, un abamhelo terres et des élevages par vagues
successives ou changements d’activité économiquoee EL933 et 1947, le cheptel ovin
diminue de moitié (guerre, exode rural, élevagetramgnant en main d’ceuvre), laissant les
bovins devenir majoritaires en tonnage de viandmlyite a partir de la seconde guerre
mondiale. Les parcours de demi-saison deviennens @xclusivement réservés a I'élevage
bovin. La spécialisation des troupeaux de bovingasgsuit avec une vie en extérieur le plus
longtemps possible I'hiver.

Traditionnellement, les petites exploitations dgeRées catalanes n’engraissaient qu’un petit
nombre d’animaux (entre 2 et 5) destinés a la aonsation familiale, en ne les alimentant
gu’'a base de céréales, de Iégumineuses ou dedearsgchés.

Au cours des cinquante derniéres anneées, certemsués de la zone se sont vus obligés de
devenir des producteurs d’animaux qui aprés lewrage, quittaient leur exploitation
d’origine pour rejoindre les grands centres indekstid’engraissement

Les éleveurs regroupées au sein de coopérativeleantités de commercialisation diverses,

ont commencé le difficile labeur de revenir aux moéies traditionnelles de production des
exploitations des zones de montagne, a savoirdadeente des estives I'engraissement dans
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leur propres exploitations des jeunes bovins naitab avant I'age de 8 mois, en vue de leur
commercialisation en tant que produits finis ebdeéficier ainsi de la valeur ajoutée générée.

De cette tradition est née le « Vedell des Pyrépétdanes », production qui fut reconnue |en
1994 par la Generalitat de Catalogne au travels dénomination de qualité Ternera de
los Pirineos Catalanes / Vedella dels Pirineus |@asa».

Au début des années 9@ groupe dles-éleveurs du Conflent ont mené une réflexion pour
revaloriser leur production coutumiéere et histogigllanimaux jeunes, face a la baisse des
cours de la viande et pour faire reconnaitre leodend'élevage traditionnel fondé sur la
diversité du milieu naturel et la gestion des pdges de montagne. lls se sont orientés vers la
tradition locale du veau suivant sa mere (vedejugg mais abattu non sevré Rosée des‘
Pyrénées Catalanes »)

C'est ainsi que les éleveurs ont obtenu une Gtifin de Conformité Produit pour
la « rosée xen 1996 Le terme « rosée » a été choisi en référenceaduleur de la viande et &
la connotation de tendreté que la couleur roseigue] mais aussi pour faire la distinction
avec le «vedell » provenant traditionnellemenin démimal suivant les mémes conditions
d'élevage, mais abattu plus agé, plus lourd agé@sge et engraissemene qui est le cas du
« Vedell des Pyrénées Catalanes »

A l'origine, le terme Pyrénées a été choisi parleveurs francais en référence a la zone de
production, méme _si _historiquement, celle-ci ésgécifique aux Pyrénées catalanes, ¢lle
aurait pu s’étendre a la chaine pyrénéenne. Paurila, avec l'intention d’aller plus avant, les
producteurs ont initié une démarche de reconnaissan Appellation d'Origine, modifiég
ensuite en demande d’Indication Géographique Péet@gur réaliser un projet commun avec
les éleveurs de Catalogne du sud sur une démaégaeniiée par eux sous la dénominatipn
de Pyrénées catalanes. Production de traditionlacgtamaintenue uniquement dans |le
territoire des Pyrénées catalanes sans s'éterdleriies zones.

Que ce soit les termes «vedell » ou «rosée s,agit bien de dénominations qui sont
intimement liées a un territoire et a une traditioscrite dans le continuum, malgré les
variations économiques et sociétales qui n'ont ignrgerrompu ce mode d'élevage. |l
n'existe pas d’autres dénominations pour rendrept®ute la réalité de ce produit.

= Les races rustiques

La race Brune des Pyrénées est le résultat d’usernent lointain entre I'ancienne vache
autochtone des Pyrénées catalanes (qui pourrastitar un écotype de la race Pyrénéenne,
comme le démontrent textes et gravures anciens)lavace Parde Alpine.

Au début duxxémesiécle, des animaux de la race Parde Alpine oningérté dans le Val

d’Aran. Ceux ci ont été croisés avec les vacheochtwnes en faible nombre. Ces
croisements ont donné lieu a une race de trés bqualkté et a grande productivite, trés
appréciée par les éleveurs. Cette pratique s'estlage trés rapidement aux régions voisines.
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La faible productivité laitiere de I'ancienne radearde Alpine et la difficulté de
commercialisation du lait dans certaines zones aletagne, ont amené plusieurs exploitants a
se tourner vers la production de viande. C'estateedacon que la race évolua en tant que
race a viande, se différenciant chaque fois dagentde la race Parde Alpine que l'on
conserva peu a peu pour la production laitiére.

La race Brune des Pyrénées se trouve actuellemsatite dans le catalogue officiel des
Races d’Elevage d’Espagne (Décret Royal du 7 novei®97)

Les cantons présentanttteupeau recensemere plus important en bovins de la race Brune
des Pyrénées sont cedu dontcette race est originaire par tradition (Pallachi&, Pallars
Jussa, Alta Ribagorca) ainsi que la Cerdagne, RgpdBergueda et Osona. Comme on peut le
constater il s’agit de cantons pyrénéens et préf@gns compris dans le champ géographique
de I'iIndication Géographique Protégée.

Les méres de races rustiqgues Aubrac et Gasconnmagueuses, aux sabots et cornes noirs,
ont des qualités d’adaptation au territoire et tidashumance, héritées de leur passeé dans les
conditions difficiles des montagnes, et plus patiszement grace a la solidité de leurs
aplombs.

Sélectionnées depuis longtemps dans des conddemsoduction extensives - qui ont forgé
leur rusticité : estives en montagne, rigueur donai, conduite en grands troupeaux, ration
faite exclusivement d'herbe paturée ou récoltégue periode hivernale - ces races sont bien
adaptées aux impératifs actuels de valorisatioredpaces en herbe en utilisant des systemes
de production economiquement viables parce qu'autes. L'Aubrac et la Gasconne
contribuent a lI'aménagement du territoireaet maintien du milieu naturel de la zore.

e e =t

Les qualités maternelles (protection du veau vis @les prédateurs) des vaches issues de ces
races (Brune des Pyrénées, Aubrac et Gasconnesfdane valeur laitiere, leur excellente
fécondité, leur facilité au vélage, leur longéwtdeur capacité de valorisation des fourrages
grossiers en font des méres idéales pour I'élessigmsif pratiqué dans la zone géographique
protégée par cette indication.

- Une consommation traditionnelle dans les Pyrénéxstalanes

En Catalogne les viandes les plus appréciees as dauxXeme de-cesiecleont été les
viandes de veau, suivies du porc et de I'agneatlevage a doté la cuisine catalane d’'une
base alimentaire trés importante ; la culture @lende produits transformés a base de viande
est ainsi tres présente dans les Pyrénées Catala@gsis les veaux des Pyrénées jusqu’aux
charcuteries de nouvelle génération, la consommat@ viande n’a jamais cessé, bien que
celle ci ait été souvent et savamment combinée d'aetres apports diététiques.

Ce mode d'élevage traditionnel avec des animaugfiotant d'une alimentation au lait de la
mere et a I'herbe des paturages, induie des—caractéristiqgues—particulieres—aviande
réputée-ettrésappréciéales-consommateursSur cette zone, la consommation traditionnelle
de ce type de viande, issue d'animaux sevrés ogeons, de couleur rose a rouge clair, s'est
perpétuée au fil des siécles, avec plus ou moingpditance en fonction des modifications
d'approvisionnement de viande, de la déprise dgrmo du regain de l'activité agropastorale.
Actuellement, les éleveurs continuent d'utilisersystéme traditionnel de conduite dans les
exploitations de la zone.
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8.221 Réputation |

L'importante affluence touristique de ces zonessiabgn pendant les mois d’hiver que les

mois d’été a contribué a la multiplication de noex établissements liés a la restauration et

a la vente de produits locaux de qualité.

L’excellente quallte de cette V|ande a|outee aémmatlon suscitées excellentes qualité
JisuEEtet-une demande en augmentation de

ce prodwt qU| est en train de s'imposer petit &t plans les marchés bien que 'ofiea-soit

encore reduite.

Dans le cadre d’'une étude-enquéte réalisée paciéaté privée SIGMA DOS (mars 2000), la
connaissance de la population en 1999 de ce prédtuévaluée par rapport a I'Indication
Géographique Protégée. Cette étude a pris en caupst bien le consommateur situé dans la
région d’influence de I'Indication Géographique tégee que le consommateur national.
(Etat espagnol). |

En-ce-—qui-concerne-la-Catalogiala conclusion la plus significative que I'on peuttide |

cette étude est que la viande qui fait partie dee cmne géographique jouit d’une grande
reconnaissance et réputation, presque tout outéotld la production étant vendue dans cette
zone d’influence. Le nombre de consommateurs cetatpui déclarent la connaitre est

d’environ 60 % répartis a part égale entre les dmxes. Au niveau national (Espagne), ce
pourcentage est de 16 %.

Par ailleurs, un pourcentage élevé des consommsgbense que toutes les viandes bovines ne
se ressemblent pas, et qu’'au contraire des difféseantre les diverses qualités présentes sur
le marché existent. C’est ainsi que 45 % des aasgb@nsent que la meilleur viande bovine
est celle qui provient de la région de Pyrénées.

Le Sule-territoirefancaiste« Vedell des Pyrénées Catalanest la« Rosée des Pyrénégs
Catalanes> ont pu acquérir une notoriété importante aupréscdasommateuwges-Pyrénée

Orientales—et-dela—region—Langued®eussillon—._La réputation de ces produits a été

renforcéedans-ta—zone-francaigmr des campagnes de promotion mais aussi panue te
manifestations diverses. En matiére de campagmpeateotion, on peut citer pour la « Rosée

des Pyrénées Catalanes » des 1992 l'organisatiobatieles en estive, de concours, la
présence sur des foires et marchés fermiers. Deecaoy circuits de distribution se sont ainsi
développés (vente collective par correspondanceewehez les bouchedg la zone, etc. €y

département.).

Le « Vedell des Pyrénées Catalanes » a acquisatnaéié notamment grace a des actions de
promotion et d'animation a destination des consoteara ainsi que grace a des
participations a des foires et salons agricolesokserve d'ailleurs aujourd’hui I'existence de
linéaires spécifiquement dédiés a ce produit demsiltcuits locaux de distribution.

- Données économiques

Actuellement, le nombre d’exploitations qui désireappartenir a cette Indication
Géographique Protégée est d'environ 200. Ellestsates sous la forme du régime extensif
et se répartissent aidstribuees-dansleszones-suivantes
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Petites régions / cantons Nombre d’exploitations
Alt Urgell 18
Albéres 4
Alta Ribagorca 2
Aspres 3
Aude 14
Bergueda 1
Cerdagne - Capcir 25
Cerdanya 3
Conflent 27
Fenouilledes 4
Pallars Jussa 8
Pallars Sobira 56
Vallespir 13

La moyenne d’animaux par exploitation est d’'uneguamtaine Avee—the—+noyenrne—dune
cinguantaine-d—meres-ce qui nous donne une idée de la taille réduiteesdeexploitations.
Ceci nous fait comprendre I'importance que revét pows €ékveurs une structure comme
celle que leur procurera cette Indication GéogmrudiProtégée. Elle leur permettra de mettre
sur le marché un produit différenclii& a la traditionsans avoir a passer par les voies
commerciales conventionnelles ou les grands predustde ce sectewlansta—Catalogne
exercent une grande pression.

Le systeme de productlon deflnl dans le cahier cmmges de IIndlcatlon Geographlque
ProtégéeVede A S—3 -
I'utilisation de ressources naturelles propres aegion des Pyrenees Catalanes qu'il serait
impossible de rentabiliser autrement. Ainsi, lesvélrs de maintiennentcette zone
maintiennent une population liée au territolrabitéeet, participent a I'entretien de sites
naturels privilégiés, a la conservation du paydaggitionnel,a I'entretienau-—nettoyageles
foréts et par conséquent a la prévention des rssdirgcendies.

.8.3 Lien causal entrel'aire géographique et le produit

Le Vedell des Pyrénées Catalanes et la Rosée désdeg Catalanes possedent des
caractéristiques particulieres qui les différentieles autres jeunes bovins : les races
concernées, le lieu d’éleva@geene-de-montaghat I'alimentation. Le systeme d’élevage, la
conduite et l'alimentation des animaux étant tiaditels et completement naturels,
I'Indication Géographiquérotégée Vedell-desPyrénéesCatalanes-ou-Rosee-des-Pyrénées
Catalaneoffre au marché des produits de qualité supériegamntis par les contrdles dont
ils font I'objet.

Limpact socio-économique et environnemental detgge de production est tres
important puisqu'il contribue a la lutte contiexode ruralla-déprise-agricoleet a I'entretien
du paysage.

Cette Indication Géographique Protégée ne congpiiseune initiative isolée mais s’insere
dans une méme vision du futur, partagée dans ttegeones de montagne de Catalogne nord
et sud, qui tend ainsi a récupérer et revitaligsr zones de montagne grace a I'implantation
d’'activités qui leur sont propres, tels I'élabovatide produits de qualité, mais aussi le
développement des relations privilegiées entredéslans du nord et les catalans du sud.
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Ce type de production permet aux éleveurs de ¢jésgrace sylvo-pastoral par I'entretien des
prairies d'altitudefles—jassesyrace a la taille deglevagemts, aux parcs cléturés et h
'embauche de vachers qui guident les animaux.

Les inconvénients de cette zadificile-de montagneu la vie est difficilese transforment en)
atouts incontestables grace a ces productions alééjfortement identifiées au territoire. Les
races rustiquesélectionnéesont capables de valoriser 'ensemble des temgaifaltitude et|
les zones séches de piémont, ce qui permet deerdgdpace naturel. Les éleveurs valorisent
leurs productions (reconnaissanee notoriété tantauprés du consommategue et-des
distributeurs, et prix supérieuete...), ce qui leur permet de pérenniser le systéme
d’exploitation Qui bénéficie aussbut-en-beneficiarau reste de la filiere), de rester dans |es
zones difficiles et de maintenir une vie dans ilages de montagne.
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9/ ORGANISME DE CONTROLE

Nom: LDG. Laboratorio de Diagnéstico General
Adresse: Comte Borrell, 111 08015 Barcelona
Téléphone/fax. 93.2173840 - 93 2384175 / 93.2388035
E-mail: inspeccion@Ildggrup.net

Nom : QUALISUD
Adresse: siege social BP 102 Agropole 47000 AGEN
Téléphone / Fax: 0561658320 / 0561658320
Siége administratif : 15avenue de Bayonne 4050INSAEVER
Téléphone / Fax: 0558061521 / 0558751336

| Email: Qualisud@wanadoo.fr

| LDG, Laboratoire de diagnostic généredmme organisme de certification accrédité selon la
norme EN 45011, et qui est autorisé par la Comnmténawtonome de Catalogne a réaliser la
certification en accord avec les procédures derélenet de certification jointes au document

| du systéme de gestion de la qualité selon la n@hd5011

Qualisud, comme organisme de certification accédaidFRACSselon la norme 45011, et qui

est autorisépar le COFRACa réaliser la certification en accord avec les @doces de

contrble et de certification jointes au documentsgisteme de gestion de la qualité selon la
| norme EN 45011

Les organismes de contrdle réaliseront au mininegopérations suivantes:

a) Reéaliser les audits initiaux et de certificatiores epérateurs inscrits dans le registre
d’exploitation, d’abattoir, de salle de découp@mtanismes de commercialisation, au
moins une fois par an, et en accord avec le placod&dle prévu, et pouvoir vérifier
le respect du cahier des charges et du manuekéaiant référence aux processus,
aux controles et aux produits.

b) Accorder et maintenir la certification pour les méurs inscrits qui remplissent les
conditions du Cahier des charges et du manuel stersg de gestion de la qualité

| La structure de controle esibligatoirementccréditée selon la norme EN-45011.
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10/ REGLES D'ETIQUETAGE / IDENTIFICATION
Des animaux

Les animauxapres leur naissance sont identifiés au moyen duwméro d’identification
officiel conformément avec la [éqgislation en viguediu moment de leur sélection pour letur
inscription dans I'lGP, les animaux sont enregs@®é moyen d’une fiche individuelle pour
chague animal dans laguelle figurent les renseignésnle concernant ainsi_que ceux de

Iepr0|tat|on mcluant Ie numero d |dent|f|cat|omff|0|el et la date de sevraq@e—ladema#ehe

au—memem—du—sewag@urant le sevrage et Iengralssement ils d0|vemlsfaae aux

conditions d ‘élevage exigées dans le cahier deggek.

Des carcasses

Les animaux ayant fini leur cycle de croissance/ant aux abattoirs, qui sont inscrits dans
les registres d’Indication Géographique Protégéerapagnés de leur fiche individuelle.

Tout le procédé concernant l'abattage, le travail lal viande et des carcasses dans la
démarche Indication Géographique Protégée dodise de facon séparée des autres animaux
abattus dans le méme établissement.

Les les—carcasses sont identifiées avec des moyens diidatibn marqués (scellésT
étiquettes, ou toute autre marque de certificatiprdu nom du—egetypede I'Indication
Géographique Protégék'abattoir signe, date et appose le tampon suictzefindividuelle,
en certifiant que I'abattage a été effectué ettaasse identifiée.

Des pieces

Dans le cas ou les carcasses ou les demi-caraassesmt pas commercialisées telles quelles
mais plutdt découpées et les pieces servies (ByEparément, chacune d’elles est identifiee

au moyen d’identifiantpropres anumerotés—patIndication Géographique Protégé@u

Qu’il s’agisse de carcasses comme de pieces, leduis protégés par I'Indication
Géographique Protégée arrivent au point de ventenggagnés d’'un certificat établi par

I'organisme responsable de la gestion #egorteurde-ta-démarchidication Géographiqud
Protégée ou par une personne habilitée.

Des emballages

Dans le cas ou les points de vente ou d'abattagie de découpe ou opérateur
commercialisant, procedent a I'emballage de la déaen plateaux ou autres emballages,
ceux-ci en plus de satisfaire aux normes en vigusadreei-doivent étre identifiés au moyer
d’étiquettes approuvées par I'organisme de gestohindication Géographique Protégde.
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Ces étiquettes devront porter au moins les mentbtigatoires suivantes :

* la—déenomination—du—proddik Vedell des Pyrénées Catalanes » ou « Rosée aénéey

Catalanes » ou « Ternera de los Pirineos Catalaneg¥edella dels Pirineus Catalans»
* le logotypede I'UE de I'Indication Géographique Protégée.

L'utilisation des noms enregistrés “Ternera de Rigneos Catalanesbu-/ “Vedella dels
Pirineus Catalans’eu—/ “Vedell des Pyrénées Catalanesy/—'Rosée des Pyréneées
Catalanes” sera compatible avec la Iégislation igueur, ceneretemeninotamment avec
larticle 113b et l'annexe Xla du reglement (CE) 1#34/2007. En particulier le mot
« Rosé(e) » ne devrait pas étre utilisé en Irlagidau Pays Bas afin d'éviter tout risque de
confusion pour les consommateurs de ces pays avemi de commercialisation de la viande
des bovins d'age supérieur a huit mois mais inféoe égal a douze mois.

11/ EXIGENCES NATIONALES

Loi n° 2/1983 du 9natsmars1983, relative a la Haute Montagne (DOGC n°317 du
16-03-1983)

Loi n°14/2003 du 13 juin 2003, relative a la quakitgro-alimentaire (DOGC n°3915
du 1-7-2003)

Décret n°285/2006 du 4 juillet 2006, d'applicatida la loi n°14/2003 du 13 juin
2003, relative a la qualité agro-alimentaire (DOG@670 du 6-7-2006)

Décret Royal n°1069/2007 du 27 juillet 2007, qégit la procédure de suivi des
demandes d’inscription au registre communautaire @gpellations d’Origine
Protégées et ddadications Géographiques Protégé@®-et d’opposition (BOE n°
213 du 5-09-2007)

Code Rurakt de la péche maritime
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Principaux points a controler :

Etapes Points a contréler Méthode
Zone Géographique La production est située da Contréle documentare
la zone des Pyréné
Catalanes
Race: Brune des Pyréné Contréle documentaire

Aubrac ou Gasconne, ou bi
du croisement des mere iss
de ces méme races avec
males des races Charola
Limousine ou Blonde
d’Aquitaine

contrble terrain

Conditions de production

Alimentation: Pour la Rosé€
des Pyrénées Catalanes:
de la mere et herbes c
paturages jusqu'a l'abatte
(sans sevrage)

Pour le vedell des Pyréné
Catalanes :dit de la mere ¢
herbes des péaturages penc
au moins les 4 premiers m
puis aliments autorisés

Contrble documentaire
controle terrain

Le troupeau doit transhum
ou monter en montagne

Controle terrain

Condition d'engraissement:

- superficie ¢lottement d
I'animal

Controle terrain

- Bien€étre (alimentatio
réguliere, eau en abondance)
Abattoir
Identification et
caractéristiques  d¢
carcasses
Age

Poids des carcasses

Contréle documentaire
controle terrain
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