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Lavilledieu Rouge

Vin tranquille

LE PRODUIT

Produits entre les vallées du Tarn et de la Garonne, les vins IGP Lavilledieu sont rouges ou rosés.
Originalité pour une IGP : ils ne peuvent étre élaborés qu'a partir de 7 cépages minimum. Parmi
eux, on retrouve la syrah, la négrette et le tannat, représentatifs du Sud-Ouest.

AROMES ET SAVEURS

Les vins rouges présentent une robe cerise ou pourpre lorsqu’ils sont jeunes, prenant avec l'age
des nuances rouge brique. lls sont généralement caractérisés par des ardmes allant des fruits
rouges aux fruits tres mars. Les vins rosés ont une robe rose pastel, avec des aromes floraux et
fruités, que I'on retrouve aussi bien au nez, qu'en bouche.

UN PRODUIT, UN TERRITOIRE

Entre les vallées de la Garonne et du Tarn, a proximité de Montauban et au nord de Toulouse, la
zone géographique de I'IGP Lavilledieu bénéficie d'un climat idéal a la fois doux, humide au
printemps et trés bien ensoleillé I'été. L'altitude moyenne de 85 métres, avec une topographie
relativement plane, offre un paysage accueillant et reposant.

UN PRODUIT RECONNU

Le vignoble s'implante autour de la commune de La-Ville-Dieu-Du-temple a partir du 12eme
siecle et connait une renommeée rapide a la Cour d'Angleterre. Au 19eme siecle, la production de
vin représente une grande partie des revenus des locaux. C'est en 2013 que I'IGP est obtenue.

Le saviez-vous

Durant la guerre de 100 ans, les vins de « Lavilledieu » sont acheminés en Angleterre, via
Bordeaux, par voie fluviale. Cette notoriété est plus tard mentionnée dans des textes
officiels, dont on peut citer un arrété du Conseil du Roi relatif a la protection des « vins de
Lavilledieu » datant du 10 mai 1857




Informations techniques

Cahier des charges
Contenu Cahier des charges

Textes réglementaires
Contenu Textes réglementaires

Aire géographique

Carte
Cliguer sur le lien suivant pour afficher la carte

Alre géographique

Contacts
Organisme de défense et de gestion (ODG)
Fédération Régionale des Vins IGP du Sud-Ouest

Avenue de I'Agrobiopdle
31322 CASTANET-TOLOSAN CEDEX
BP 82256 Auzeville

N°SIRET : 52342841500021
Contact : Sandrine ARENES DABAN
Tél. : 0561 7542 82

Fax : 0561754280

Mél. : s.arenes@coopoccitanie.fr

Délégation territoriale de I'INAO en charge du produit
INAO Gaillac

Centre Technique du Vin
52 Place Jean Moulin
81600 GAILLAC

N°SIRET : 13000270200152
Tél. : 056357 14 82
Fax : 056357 51 40
Mél. :

Organismes de contr6le (OC)
QUALISUD

31322 Castanet-Tolosan Cedex
BP 82256

Contact : Francois LUQUET
Tél. : 0562881390


https://www.inao.gouv.fr/var/inao_site/storage/repository/editeur/files/pdf/Cartes/IGP_Lavilledieu_G_201108.pdf
mailto:s.arenes@coopoccitanie.fr
mailto:inao-toulousegaillac@inao.gouv.fr

Mél. : contact@qualisud.fr

QUALISUD

Parc d'activité Imhotep Lot C
rue Marcel Deprez
87000 Limoges

Tél. : 0555 36 07 78
Mél. : contact@qualisud.fr

QUALISUD

Siege
1017 Route de Pau
40800 Aire sur I'Adour

Contact : Francois LUQUET
Tél. : 0558 06 15 21

Mél. : contact@qualisud.fr

QUALISUD

Espace Entreprise
12 rue Alfred Kastler
71530 Fragnes

Tél. : 03 8590 94 14
Mél. : contact@qualisud.fr

QUALISUD

Maison des agriculteurs
Batiment Ste Victoire - Porte 4
22 avenue Henri Pontier

13626 Aix-en-Provence Cedex 1

Tél. : 04 42 63 36 30
Mél. : contact@qualisud.fr

QUALISUD

6 rue Georges Bizet
47200 Marmande

Tél. : 0553 20 93 04
Mél. : contact@qualisud.fr
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