
Bellet ou Vin de Bellet rouge

LE PRODUIT
L'AOP Bellet ou Vin de Bellet, situé au nord ouest de la ville de Nice se décline en vins rouges
(40%), rosés (30%) et blancs (30%). Les cépages typiquement niçois tels que le braquet et la
folle noire marquent les vins rouges et rosés ; vermentino et chardonnay composent les vins
blancs.

ARÔMES ET SAVEURS
Les vins rouges, robustes et charpentés, à la robe grenat foncé, offrent un bouquet de prune
évoluant sur la cerise. Les vins blancs expriment une belle rondeur, de la fraîcheur rehaussée de
notes citronnées et d'un bouquet de tilleul. Les vins rosés sont plutôt structurés et gras, très
originaux quand le braquet est dominant, avec des senteurs de bois de rose.

UN PRODUIT, UN TERRITOIRE
Le vignoble est situé sur la seule commune de Nice, sur les collines qui surplombent la rive
gauche du Var. Au nord du vignoble, on retrouve le massif du Mercantour, au sud, la baie des
Anges. La vigne est cultivée en terrasses sur des coteaux escarpés constitués de galets roulés et
à une altitude de 200 à 400 m et bénéficie d'un microclimat particulier.

UN PRODUIT RECONNU
L'AOP Bellet fait partie des plus anciennes appellations d'origine reconnues (11 Novembre 1941).
Jean Bagnis, négociant en vins, reprenant dès 1946 le château de Crémat, puis le colonel de
Charnacé dans les années 1970, en redonnant vie au Château de Bellet, réhabilitèrent les vins de
Bellet. L'histoire de ces vins remonte au 4ème siècle avant J.C lorsque les Phocéens ont implanté
le vignoble.

Le saviez-vous
La tradition viticole est tellement présente à Bellet que le hameau de Saint-Roman de
Bellet a été rebaptisé Bacchus pendant la Révolution.

Vin tranquille



Informations techniques
Cahier des charges
Contenu Cahier des charges

Textes réglementaires
Contenu Textes réglementaires

Aire géographique
Situation
L’aire de production est située sur des terrasses qui surplombent (entre 200 et 400 m) la rive
gauche du Var, à l’ouest de la ville de Nice.

Carte
Cliquer sur le lien suivant pour afficher la carte
Aire géographique

Contacts
Organisme de défense et de gestion (ODG)
Syndicat de défense viticole de l’AOP Bellet
Domaine de Saint-Jean
343 Chemin de Crémat
06200 NICE

N°SIRET : 53243084000019
Tél. : 06 08 28 08 74
Mél. : jp.pacioselli@me.com

Délégation territoriale de l’INAO en charge du produit
INAO La Valette du Var
Parc Tertiaire Valgora - Bâtiment C
Avenue Alfred Kastler
83160 LA VALETTE DU VAR

N°SIRET : 13000270200400
Tél. : 04 94 35 74 67
Fax : 04 94 65 89 43
Mél. : INAO-LAVALETTEDUVAR@inao.gouv.fr

Organismes de contrôle (OC)
QUALISUD
31322 Castanet-Tolosan Cedex
BP 82256

Contact : François LUQUET

https://www.inao.gouv.fr/var/inao_site/storage/repository/editeur/files/pdf/Cartes/AOC_Bellet_A_201201.pdf
mailto:jp.pacioselli@me.com
mailto:INAO-LAVALETTEDUVAR@inao.gouv.fr


Tél. : 05 62 88 13 90
Mél. : contact@qualisud.fr

QUALISUD
Parc d'activité Imhotep Lot C
rue Marcel Deprez
87000 Limoges

Tél. : 05 55 36 07 78
Mél. : contact@qualisud.fr

QUALISUD
Siège
1017 Route de Pau
40800 Aire sur l'Adour

Contact : François LUQUET
Tél. : 05 58 06 15 21
Mél. : contact@qualisud.fr

QUALISUD
Espace Entreprise
12 rue Alfred Kastler
71530 Fragnes

Tél. : 03 85 90 94 14
Mél. : contact@qualisud.fr

QUALISUD
Maison des agriculteurs
Bâtiment Ste Victoire - Porte 4
22 avenue Henri Pontier
13626 Aix-en-Provence Cedex 1

Tél. : 04 42 63 36 30
Mél. : contact@qualisud.fr

QUALISUD
6 rue Georges Bizet
47200 Marmande

Tél. : 05 53 20 93 04
Mél. : contact@qualisud.fr
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