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Oie d'Anjou (1G/08/02)

Volaille

LE PRODUIT

Comme son nom l'indique, cette volaille, que I'on sert pour les repas de fétes, est issue de la
belle région d'Anjou. Elle y est élevée notamment en plein air dans le respect de la tradition.



AROMES ET SAVEURS

La viande d’oie d’Anjou associe fondant et saveur, résultat de son alimentation variée et du
savoir-faire de ses éleveurs. Cette viande est traditionnellement consommée rétie pour les fétes
de fin d'année. Les producteurs conseillent alors de I'accompagner de marrons, de pommes ou
de tous autres fruits et Iégumes de saison.

UN PRODUIT, UN TERRITOIRE

L'IGP Oie d'Anjou est produite au sein d'une zone délimitée qui couvre totalement le département
du Maine-et-Loire et déborde sur les départements de la Loire-Atlantique, de la Mayenne, de la
Sarthe, de I'Indre et Loire et des Deux-Sevres.

UN PRODUIT RECONNU

L'Oie d'Anjou a obtenu I'lGP en 2011. Ce signe officiel européen reconnait le savoir-faire des
producteurs qui participe a la qualité de ce produit : suivi particulier des oies, élevage en plein
air, alimentation a base de fourrages...

Le saviez-vous

Au Moyen Age, la peau de I'oie était tannée en mégisserie pour confectionner, entre
autres, des gants, manchettes et faux cols. Cette peau était commercialisée sous le nom
de « cygne ».
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Aire géographique
Carte

Alre géographique

Contacts

Organisme de défense et de gestion (ODG)
Association des Fermiers du Val de Loire

La Noélle


https://www.inao.gouv.fr/var/inao_site/storage/repository/editeur/files/pdf/Cartes/IGP_OiedAnjou_A_200903.pdf

44150 ANCENIS
BP 20199

N°SIRET : 40156878700022
Président(e) : GRASSET Dominique Contact : Grégoire MIDY
Tél. : 024098 2589 /06 14 83 75 20 (Anne SOLER) / 06 24 64 94 55 (président)

Mél. : gmidy@terrena.fr

Délégation territoriale de I'[INAO en charge du produit
INAO Angers

16 rue du Clon
49000 ANGERS

N°SIRET : 13000270200384
Tél. : 02 4187 33 36

Mél. : INAO-ANGERS@Inao.gouv.fr

Organismes de contréle (OC)
BUREAU VERITAS CERTIFICATION FRANCE

Siege
1 Place Zaha Hadid
92400 COURBEVOIE

N°SIRET : 39985160900038
Président(e) : DUPRIEU Samuel Contact : Isabelle PEUMERY
Tél. : numéro cristal 0969 39 10 09

Mél. : alle.pe Ve : :

BUREAU VERITAS CERTIFICATION FRANCE

Quartier La Bayot

91 chemin Gaston Reynaud
26903 VALENCE CEDEX 9
CS 80087

Président(e) : Contact : Isabelle PEUMERY
Tél. : numéro cristal 0969 39 10 09

,
Mél. : [sabelle.peumerv@bures

BUREAU VERITAS CERTIFICATION FRANCE

6 rue de la Carriere
35577 CESSON-SEVIGNE CEDEX
CS 27715

Président(e) : Contact : Isabelle PEUMERY
Tél. : numéro cristal 0969 39 10 09
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