
Coteaux d'Ancenis rosé

LE PRODUIT
Cette appellation concerne des vins blancs, rosés ou rouges produits sur des coteaux qui
dominent la Loire au niveau de la limite entre les départements de la Loire-Atlantique et du
Maine-et-Loire. Le gamay est le cépage roi des vins rouges et rosés tandis que le pinot gris
(appelé localement Malvoisie) est l'unique cépage du vin blanc.

ARÔMES ET SAVEURS
Les blancs sont moelleux et présentent des arômes intenses de fruits exotiques et de fruits
mûrs. Les rouges sont ornés d'une belle robe brillante rouge cerise à grenat. Ils sont souples et
frais avec un nez de fruits rouges épicés. Les rosés, quant à eux, ont une teinte claire rose pâle
à rose saumon. Ils offrent des arômes fins et discrets. 

Vin tranquille



UN PRODUIT, UN TERRITOIRE
À mi chemin entre Nantes et Angers, le vignoble s’étire sur les deux rives de la Loire dans un
secteur où son lit est le plus étroit et où les coteaux s'escarpent le plus. 

UN PRODUIT RECONNU
L'AOP Coteaux d'Ancenis est le seul vignoble océanique qui produit ses vins exclusivement à
partir de cépages continentaux (pinot gris alsacien et gamay N bourguignon).  Cette
particularité est liée aux conditions optimales de maturation sur les coteaux rocailleux et ventés
du vignoble.

Le saviez-vous
Ancenis, déjà réputée au Moyen Âge pour le commerce et le transport des vins,
voit entre 1573 et 1584, la création de 10 offices de courtiers gourmets sur son
port. Cette notoriété se maintient jusqu'en 1907 lorsqu'un syndicat de défense
des vins d'Ancenis voit le jour, jusqu'à l'obtention de l'appellation d'origine en
1954.

Informations techniques
Cahier des charges
Contenu Cahier des charges

Textes réglementaires
Contenu Textes réglementaires

Aire géographique
Situation
Le vignoble des Coteaux d’Ancenis est situé de part et d’autre de la Loire à l’est de Nantes. Il
recouvre 24 communes. La production moyenne est de l’ordre de 17 000 hl de vins pour un
vignoble de 250 ha répartis sur la Loire Atlantique (40 %) et le Maine-et-Loire (60 %).
Dans cette région, l’AO VDQS Coteaux d’Ancenis se superpose à l’AOC Muscadet Coteaux de la
Loire.

Carte
Cliquer sur le lien suivant pour afficher la carte
Aire géographique

Contacts
Organisme de défense et de gestion (ODG)
Fédération des vins de Nantes

https://www.inao.gouv.fr/%5C%22/var/inao_site/storage/repository/editeur/files/pdf/Cartes/AOC_CoteauxdAncenis_G_201111.pdf%5C%22


Château de la Frémoire
44120 VERTOU

Contact : M. MACE Frédéric (directeur)
Tél. : 02.40.80.14.98 / 06.74.96.66.68
Mél. : f.mace@vinsdenantes.com / odg@vinsdenantes.com

Délégation territoriale de l’INAO en charge du produit
INAO Angers
16 rue du Clon
49000 ANGERS

N°SIRET : 13000270200384
Tél. : 02 41 87 33 36
Mél. : INAO-ANGERS@inao.gouv.fr

Organismes de contrôle (OC)
INOVALYS
Site
La chantrerie - Route de Gâchet
44327 NANTES cedex 3
BP 52703

N°SIRET : 13001898900017
Contact : BENSAID-LE BARS Fabienne
Tél. : (33) (0)2 51 85 44 44
Fax : (33) (0)2 51 85 44 51
Mél. : fabienne.bensaid-lebars@inovalys.fr

INOVALYS
Siège
square Emile ROUX
18 Boulevard de Lavoisier
49009 ANGERS CEDEX 01

N°SIRET : 13001898900017

INOVALYS
Agence
La Frémoire
44120 VERTOU

INOVALYS
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