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Coteaux du Giennois rouge

Vin tranquille

LE PRODUIT

Cultivés et vinifiés sur les bords de la Loire, entre les villes de Gien et Cosne-sur-Loire
(départements de la Nievre et du Loiret) les vins de I'AOP Coteaux du Giennois sont des vins secs
se déclinant en blancs, rouges et rosés. Les vins blancs expriment la fraicheur minérale du
cépage sauvignon blanc. Les vins rouges et rosés quant a eux offrent les notes fruitées des
cépages gamay et pinot noir.

AROMES ET SAVEURS

Les vins blancs sont secs et expriment minéralité et fraicheur avec des arbmes de coings et de
fleurs blanches. Les vins rosés sont fins et délicats, avec des notes poivrées, de fruits mirs et de
péches de vigne. Les vins rouges, fins et fruités, révelent des arémes de petits fruits rouges et
noirs avec des notes épicées.



UN PRODUIT, UN TERRITOIRE

Bordée a I'est par le Morvan et au sud-ouest par les collines du Sancerrois, les vignes s'étendent
sur une étroite bande de coteaux de 45 km longeant la Loire et ses affluents de Gien a Cosne-sur-
Loire. Le vignoble, abrité des vents humides et des pluies, est implanté sur différents sols
calcaires ou siliceux, a proximité des territoires de Sancerre et Pouilly-Fumé.

UN PRODUIT RECONNU

Les vins des Coteaux du Giennois obtiennent 'appellation d'origine en 1998. Coteaux bien
exposés au sud, climat particulier lié a I'influence de la Loire et collines du Sancerrois, permettent
un développement précoce des vignes et une maturité importante des vendanges.

Le saviez-vous

Reconnu en appellation d'origine depuis 20 ans, les vins du Coteaux du Giennois font
figure de nouveau-né parmi les vins de Loire. Or, ces vins bénéficient d'une longue et riche
histoire. Tant et si bien que ni la crise du phylloxéra a la fin du 19eme siecle, ni le
développement des cultures de céréales dans les années 70 n'auront eu raison du savoir-
faire et de la volonté des vignerons. L'appellation bénéficie aujourd'hui d'un fort regain
d'intérét.
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Aire géographique

Situation

Bordée a I'est par les contreforts du Morvan et les collines de la Puisaye et a I'ouest et sud-ouest
par les collines du Sancerrois, la zone géographique s’étend du nord au sud sur quelques 45 km a
partir de Gien sur une étroite bande de coteaux exposés sud-ouest longeant la Loire jusqu’a
Cosne-Cours-sur-Loire, puis sur des coteaux exposés sud et sud-est sur quelques affluents de la
Loire situés a I'est de Cosne-Cours-sur-Loire.
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https://www.inao.gouv.fr/var/inao_site/storage/repository/editeur/files/pdf/Cartes/AOC_CoteauxduGiennois_G_22062009.pdf
https://www.inao.gouv.fr/var/inao_site/storage/repository/editeur/files/pdf/Cartes/AOC_CoteauxduGiennois_A_22062009.pdf

Organisme de défense et de gestion (ODG)
Association viticole des Coteaux du Giennois

6 rue de la Mairie
58200 ST PERE

N°SIRET : 40793772100014
Contact : DE LA SERRE Marie-Brigitte (responsable)
Tél. : 03 86 24 99 72 / M. THIBAULT : 06.62.29.69.30 / M. CHARRIER : 06.16.90.78.45

MéL. : cix.du.glennols@gmall.com

Délégation territoriale de I'INAO en charge du produit
INAO Tours

12 place Anatole France
37000 TOURS

N°SIRET : 13000270200251
Tél. : 02 47 20 58 38
Fax : 0247209272

Mél. : INAO-TOURS@Inao.gouv.fr

Organismes de contréle (OC)
Organisme d'inspection des vins du Centre (OIVC)

Siege
9 Route de Chavignol
18300 SANCERRE

N°SIRET : 48799856900015

Contact : Sophie PAULAT (Direction)
Tél. : 024854 2988/0687 999605
Fax : 0248 54 32 03

MéL. : direction@olvc.fr
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