
Taureau de Camargue

LE PRODUIT
Le Taureau de Camargue est l'animal emblematique de ce territoire du delta du Rhône. Ces
animaux considèrées comme sauvages, vivent dans de grands espaces. Plutôt rapides et légers
ils sont de couleur sombre à noir. Ils naissent dans les élevages appelés Manades ou Ganaderias
au cœur de la Camargue et vivent dehors toute l'année, là où la nature est souvent hostile.

ARÔMES ET SAVEURS
De couleur rouge vif, la viande de Taureau de Camargue est peu grasse donc pauvre en lipides.
Très gouteuse, elle est également très riche en oméga 6 et oméga 3.

Bovin



UN PRODUIT, UN TERRITOIRE
C'est depuis la plus haute antiquité que le Taureau de Camargue parcours les terres de
Camargue entre les bras du Rhône et la Mer. Il joue un rôle important dans le dans la
préservation et le maintien de la biodiversité du territoire. Animal rustique, il est particulièrement
adapté à la rudesse du climat méditerranéen entre chaleur, vent, moustiques, pluie…

UN PRODUIT RECONNU
En 1551 Quiqueran de Beaujeu évoque la présence de bovins en Camargue. Au XVIII siècle les
courses Camarguaises sont pratiquées pour devenir une finalité principale de l'élevage dans la
moitié du XIX siècle. Aujourd’hui la viande Taureau de Camargue est surtout connue par un plat
local « la gardianne de taureau »

Le saviez-vous
Les pratiques d'élevage traditionnelles sont à l'origine des manifestations
taurines sous leur forme actuelle. Le travail auprès des animaux se fait depuis
toujours avec un cheval qui porte le même nom: le cheval de race Camargue
mais lui, contrairement au taureau, il est blanc....

Informations techniques
Cahier des charges
Contenu Cahier des charges

Textes réglementaires
Contenu Textes réglementaires

Aire géographique
Situation
L'aire géographique correspond à la zone de forte tradition taurine. Les manades et ganaderias
doivent être situées dans cette aire géographique.
 

Carte
Cliquer sur les liens suivants pour afficher les cartes
Aire géographique

Contacts
Organisme de défense et de gestion (ODG)
Association AOP Taureau de Camargue
Mas du Pont de Rousty

https://www.inao.gouv.fr/var/inao_site/storage/repository/editeur/files/pdf/Cartes/AOP_TaureaudeCamargue_G_202403.pdf


13200 ARLES
6895 RD 570

N°SIRET : 51046331800012
Contact : Solène PROVOST
Tél. : 06 99 96 49 40
Fax : 04 90 97 93 96
Mél. : taureaudecamargueaop@gmail.com

Délégation territoriale de l’INAO en charge du produit
INAO Montpellier
CA Croix-d'Argent
697 avenue Etienne Mehul
34070 Montpellier

N°SIRET : 13000270200426
Tél. : 04 67 27 11 85
Fax : 04 67 47 33 93
Mél. : INAO-MONTPELLIER@inao.gouv.fr

Organismes de contrôle (OC)
QUALISUD
31322 Castanet-Tolosan Cedex
BP 82256

Contact : François LUQUET
Tél. : 05 62 88 13 90
Mél. : contact@qualisud.fr

QUALISUD
Parc d'activité Imhotep Lot C
rue Marcel Deprez
87000 Limoges

Tél. : 05 55 36 07 78
Mél. : contact@qualisud.fr

QUALISUD
Siège
1017 Route de Pau
40800 Aire sur l'Adour

Contact : François LUQUET
Tél. : 05 58 06 15 21
Mél. : contact@qualisud.fr
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QUALISUD
Espace Entreprise
12 rue Alfred Kastler
71530 Fragnes

Tél. : 03 85 90 94 14
Mél. : contact@qualisud.fr

QUALISUD
Maison des agriculteurs
Bâtiment Ste Victoire - Porte 4
22 avenue Henri Pontier
13626 Aix-en-Provence Cedex 1

Tél. : 04 42 63 36 30
Mél. : contact@qualisud.fr

QUALISUD
6 rue Georges Bizet
47200 Marmande

Tél. : 05 53 20 93 04
Mél. : contact@qualisud.fr
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