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*les di�érents signes o�ciels d’identi�cation de la qualité et de l’origine (SIQO)
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L’Appellation d’origine protégée (AOP) désigne un produit dont toutes les étapes de 
production sont réalisées selon un savoir-faire reconnu dans une même aire géographique, 
qui donne ses caractéristiques au produit. C’est un signe européen qui protège le nom du 
produit dans toute l’Union européenne . La notion de "terroir*" est le fondement de 
l'appellation d’origine protégée.  

L’indication géographique protégée (IGP) identi�e un produit agricole, brut ou transformé, 
dont la qualité, la réputation ou d’autres caractéristiques sont liées à son origine 
géographique. Une étape au moins de la production, la transformation ou l’élaboration de 
ce produit doit avoir lieu dans l’aire géographique délimitée C’est un signe européen qui 
protège le nom du produit dans toute l’Union européenne. 

L’agriculture biologique (AB) est un mode de production qui allie les pratiques 
environnementales optimales, le respect de la biodiversité, la préservation des ressources 
naturelles et l’assurance d’un niveau élevé de bien-être animal. Ce mode de production 
exclut l’usage des OGM et limite le recours aux intrants, en favorisant l’emploi de 
ressources naturelles et renouvelables dans le cadre de systèmes agricoles organisés à 
l’échelle locale, et en restreignant strictement l’utilisation de produits chimiques de 
synthèse.

La spécialité traditionnelle garantie (STG) correspond à un produit dont les qualités 
spéci�ques sont liées à une composition, des méthodes de fabrication ou de 
transformation fondées sur une tradition, mais pas à son origine géographique. La STG est 
fondée sur un savoir-faire ancien, typique et local, mais peut être réalisée en dehors de sa 
région d’origine.

Lait de vache Lait de brebis Lait de chèvre

Le Label Rouge est un signe national qui désigne des produits qui, par leurs conditions de 
production ou de fabrication, ont un niveau de qualité supérieur par rapport aux autres 
produits similaires habituellement commercialisés. Le Label Rouge est ouvert à tous les 
produits, quelle que soit leur origine géographique. 
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